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Tradicijsko!poljoprivredno!bilje!i!doma.! e! ivotinje!Dalmacije!

Poljoprivredna bioraznolikost Dalmacije, dijela Midana - kolijevke ovje! anstva, je iznimno
izralena "to ne udi jer je Dalmacija krajobrazno i biolo"ki najradikije podru je Europe. Ona
ima najvéi udjel od! ak 5835 km obalne linije Hrvatske,'wieu od 1246 otoka i hridi, Adriatik -
jadransku kr'"ku platformu, kao i Dinarik, duboko okr'enu geotektonsku dinarsku strukturu.
Dalmacija se uzdile na najvi"e hrvatske planinen@u (1831 m) i Biokovo (1762 m), spu”ta u
kanjone kr'kih rijeka Cetine, Krke i Zrmanje, egij@rijeka Zrmanje i Krke te deltu rijeke
Neretve. Ima bezbroj kr'kih izvora i rijeka ponaraj Omblu, najkrau rijeku na svijetu i Crveno
jezero, duboko preko 500 metara. Dalmacija zaranjadransko more, gdje i izvire kroz Vruju,
najve'i podmorski izvor Mediterana. Dalmacija posjedugik/ broj stani'ta uz raspon od Viel
mediteranske do hladne planinske klime.

Osim zbog ope bioraznolikosti, poljoprivredna bioraznolikost Becije izralena je i zbog
biogeografskog polo'aja Dalmacije, koja se nalazipodriju Balkana te na razrdesrednje,
julne i istd ne Europe, ali i burnih povijesnih i socijalno-ekonomskihbenika.

Veliki je doprinos COAST projekta u boljem poznajampoljoprivredne bioraznolikosti u
Dalmaciji. Zahvaljujui provedenim istralivanjema tradicijskog bilja i ohal'ih livotinja na
podrd ju Dalmacije u okviru COAST projekta, po prvi puja prepoznata poljoprivredna
bioraznolikost kao valan dio cjelokupne bioraznobk te je napravljena prva sinteza svih
dosada"njih spoznaja o poljoprivrednoj bioraznadkddalmacije. Winjene su valne dopune
postojéih kataloga sorti vinove loze, masline i ostalih"aka te sastavljeni prvi popisi
tradicijskih kultivara pasmina, ratarskih i povtinkultura, aromatnog, zainskog, ljekovitog,
medonosnog, ukrasnog i divljeg jestivog bilja. T&dQ najvalniji kultivari su po prvi puta
valorizirani sa stanovi"ta ekonomskog potencijalaij ugro!enosti.

Istralivanjem tradicijskog bilja i domi@h livotinja Dalmacije utvé#eno je ukupno 40 divljih
vrsta s visokim potencijalom u poljoprivredi te 3R@ltivara, odnosno sorti, pasmina i sojeva.
Posebno se s veliki broj izvornih lokalnih tradicijskih sorthasline s 37 sorti, vinove loze s
82 sorte i drugih vtnih vrsta s 94 sorte te brojnih aronhath, zdinskih, ljekovitih,
medonosnih, ukrasnih i divljih jestivih biljaka. @wbroj bi vjerojatno bio daleko Veda je bilo
mogu'e provesti detaljnija istralivanja za sve grupetlrd, prvenstveno za litarice, mahunarke,
povrtnice te vbke.

Uo"eni!problemi!

Uslijed novih trendova u poljoprivredi posljednjilpedesetak godina, prvenstveno
industrijalizacije poljoprivrede, dominacije proizvodnje monokultura te#emp namjenskih
hibrida, tradicijske sorte i pasmine postaju sveolenije i ubrzano nestaju. Poljoprivredna
bioraznolikost Dalmacije nije dovoljno istralend,uvana, za"tiena, promovirana i iskori"tena u
daljnjoj selekciji, niti prepoznata kao gospodarg&ina u stvaranju izvornih i prepoznatljivin
premijskih poljoprivrednih proizvoda Dalmacije tedk#uristi ki potencijal i valno or#te za

o! uvanje postojah dalmatinskih krajobraza.

!

Zbog malog udjela poljoprivrednog zemlji"ta na pddin Dalmacije (oko 13 % povr'ina),
poljoprivreda Dalmacije ne mole biti trli"no konkumegha kroz intenzivnu poljoprivredu, Vee
prvenstveno treba oslanjati na manja poljoprivregnapodarstva koja su u stanju proizvesti
jedinstvene izvorne poljoprivredne proizvode visokalkete i prepoznatljivosti.




Samo manji dio poljoprivredne bioraznolikosti Dalmacije je slulbeno eap a brojne
autohtone sorte i pasmine Dalmacije se ne nalaztuttzenoj Sortnoj listi Republike Hrvatske
kao ni na slu'lbenom Popisu izvornih i zd&nih pasmina i sojeva dofhh livotinja. Nalalost,
prema novom Zakonu o0 sjemenarstvu svaka sorta gkaeSiste mora imati odrliviea koji se
brine o odrlavanju njenog genetskog identiteta &'@l godi'nju pristojou Zavodu za
sjemenarstvo i rasadmirstvu za njen ostanak na listi.

Budu'i da proizvodnja sjemena navedenih tradicijskiitisoe postoji, velika je vjerojatnost da
se zbog nepostojanja odrliva primjenom Zakona svi navedeni tradicijski kultiva
automatizmom izbri"u sa sortne liste, "to bi onemidgulegalno prometovanje njihovim
sjemenom i reprodukcijskim materijalom.

Za tradicijske sorte i pasmine koje nisu na sortistij i Popisu pasmina treba osmisliti model
njihove registracije, protiamodel odrlavanja izabranih, potencijalno vrijedrradicijskih sorti

I pasmina Dalmacije te oformiti upisnik odr!iva sjemena i voditi sustavnu brigu o njihovom
o! uvanju.

Preporuke!za!daljnje!aktivnosti!

Stare, tradicijske sorte i pasmine potrebno jevati i/ili revitalizirati prvenstveno u svom
izvornom, duvanom okoli"u, jer su samo tako one osnova i#eraa duvanje postojgh
krajobraza, stani"ta i ukupne bioraznolikosti.

Potrebno je provesti brojne aktivnosti za osnovdadatna istralivanja postdje bioraznolikosti
u poljoprivredi, promociju, za"titu, !@mvanje i gospodarsku revitalizaciju tradicijskinrtso
kulturnog bilja te pasmina i sojeva ddhia'ivotinja, kao i tradicijskih proizvoda na njilvoj
0SNOVi.

Na temelju izvje"taja Tradicijsko poljoprivredndjbii doma e livotinje Dalmacije i pripadajle
baze podataka poljoprivredne bioraznolikosti Dalijeaoastalin u okviru COAST projekta,
proiza'le su sljede preporuke!zaldaljnje!aktivnosti:

I izrada drlavne strategije zawvanje i revitalizaciju tradicijskih sorti i pasnain

I izmjena i dopuna zakonodavstva vezanog za slu!lsemme liste i popise tradicijskih
pasmina domiah livotinja;

I izrada Crvenih knjiga tradicijskih sorti i pasmina

I osmi"ljavanje i provedba istraliv&ih programa

I osmi"ljavanje i provedba edukativno promotivnih prejek

I oshivanje gen centara za uzgoj sorti i pasmmaitu

I poticanje uzgoja sorti i pasmina

I poticanje osnivanja uzgojnih udruga

I izrada menad!ment planova za svaku pojedinu sortu i pasminu

I uspostavljanje banke biljnih i livotinjskih gena, venstveno kao rezervni sustav
ol uvanja postoj& bioraznolikosti u poljoprivredix situ

I integraciju bioraznolikosti poljoprivrede i pratle poljoprivrednih proizvoda u turistu
ponudu, koja je trenutno najvalnija gospodarska graalanBcije.

Prioritetnilkoracilkoji! ! else!poduzetilulokviru!COAST!projekta:!!

I Angaliranje grupe striinjaka za poljoprivrednu bioraznolikost za inicimanjprovedbu
gore preporlenih aktivnosti u suradnji sa svim nadle!nim instifama, udrugama i
proizvaial ima.

I Edukacija i promocija: a) lzrada popularno-strei publikacije Tradicijsko
poljoprivredno bilje i domé&e livotinje Dalmacije, na temelju postégg istoimenog
izvje"taja. Ova publikacija'e biti jedan od prvih sustavnih prikaza poljoprivredne




bioraznolikosti ne samo u Hrvatskoj "va "ire. b) lzrada Kataloga tradicijskih
poljoprivrednih proizvoda Dalmacije uz prijedloge daljnja istralivanja, poticanje
proizvodnje, promociju i za"titu. Katalog'e ukljulivati najvalnije tradicijske
prehrambene proizvode i"@i; bra"no, kruh, poda, be"kot, jestivo ulje, vino, kvasina,
lestoka pi'a, meso i mesne préfavine, mlijeko, sirevi, mlijene prer&evine, proizvode
od jaja, meda, pretavine vda i povt'a i drugo te neprehrambene biljne i livotinjske
proizvode kao "to je ukrasno bilje, etera ulja, ekstrakti, Zani, prirodni pesticidi,
prirodne boje, duhan, odje, obtia te brojne druge proizvode tradicijske poljoprdee
Katalog"e imati ulogu svojevrsnog putokaza za poljoprivr&dripoduzetnike. Ovakav
pristup se mole primijeniti za ostala pota Hrvatske (Istra, Primorje i Kvarner, Lika,
Sredi"nja Hrvatska, Slavonija), ali i "iru regiju M&gtana i Europe.

I Poticanje uzgoja: aktivha podr'ka proizigima zainteresiranim za tradicijsku
poljoprivrednu proizvodnju kroz Program poticanja Zelenog poduzetni“tva, odnosno
prulanje financijske i strine tehnike podr'ke, prvenstveno kroz projekte i poduZéddi
ideje u sektorima ekolo"ke poljoprivrede i uzgojacdationih sorti i pasmina te eko i
ruralnog turizma.

1.'"Maslinal

Maslina je jedna od karakteristih i najstarijin kultura Dalmacije, za koju edikt cara
Dioklecijana iz 301. godine navodi da je u uzgojlievstoljé'a prije Krista. U brojnim
poglavljima navodi se u statutima nekih primorsggiadova (Korulanski statut, 1214.; Pdlki
statut, 1482.). Smatra se da je maslina na pgdrDalmacije donesena od strand kgn
kolonista, ali najnovija arheolo"ka istralivanja aduju da je prisutna na podiju Dalmacije
daleko prije dolaska Grka. Maslina je najbrojnij@’'wa vrsta koja se uzgaja na pdduw
Dalmacije, a o njenoj gospodarskoj vrijednosti govoimjenica da se u podrju hrvatske obale
maslinarstvom bilo kao osnovnom ili dopunskom djgdd'u bavi 45 % obitelji, pri emu na
otocima! ak 93 % obitelji. Danas se na prostoru Dalmacije uzgaja oko

3 500 000 stabala masline s tendencijom poraststolrijeme brojnost drugih vaih vrsta, uz
izuzetak vinove loze je u stagnaciji ili opadanjliasline se na podtu Dalmacije proizvode
gotovo isklju ivo za ulje, dok su druge namjene manje prisutne.

Na osnovi klimatskih i pedolo"kih karakteristika IBecija je podijeliena u pet Varsko-
maslinarskih podregija: sjeverna, srednja i ju!nalrBacija, unutra’njost Dalmacije i dolina
Neretve. Okoli"ni uvjeti omodlju uzgoj masline u svih pet podregija.

Agrobioraznolikost maslina je !sak 37 izvornih i tradicijskih sorti iznimna. Domin@a sorta
Dalmacije je oblica, koja zauzima preko 50 % udjela u sortimentu, a slijede lastovka
levantinka. Prema svojim gospodarskim, genetskimleksgskim, kulturno-povijesnim,
krajobraznim, stani"nim vrijednostima, svojoj izwosti, ugro'enosti te po utjecaju na"op
bioraznolikost, izdvojeno je sedam najvalnijih so@blica, Lastovka, Bjelica, Dulica, Pa"trica,
Levantinka i Drobnica.

Ministarstvo poljoprivrede, ribarstva i ruralnogzvaja ima obavezu!eavanja starih tradicijskih
sorti Dalmacije, zajedno s Ministarstvom znanasirazovanja i sporta, kroz projekte realizirane
u okviru slijedéih institucija: Institut za jadranske kulture i neghciju kr'a Split, Stanica za
ju'ne kulture Dubrovnik i Institut za poljoprivreduutizam u Porku.

Trenutno stanje tradicijskih kultivara masline jgleko od zadovoljavajeg, iako je buvanje
tradicijskih kultivara masline zhajno pobolj"ano u zadnjih desetak godina.

Od utvitenin 37 tradicijskih kultivara masline, jedna sojganestala, 12 ih je dramhtio
ugroleno i postoji jo" svega nekoliko stabala, 8aimrlo male populacije, manje od 1.000




stabala, 7 ima populacije iz#éae 1.000 i 10.000 stabala te samo 9 sorti ima zagoxagl'u
populaciju od preko 10.000 stabala.

Prisutne su samo tri matie kolekcije za lauvanje tradicijskih kultivara masline u Pbue Splitu

I Dubrovniku uz odr#eni broj manjih, privatnih kolekcija, kao i mitjaka maslina u
komercijalnim rasadnicima. Ove su kolekcije u prib lo"em stanju i za njih je potrebno izraditi
bazu podataka, provesti reprodukciju postegegenetskog fonda uz uvr'tenje ugrolenih sorti.
Zbog d uvanja bioraznolikosti, sve tradicijske kultivare stiae potrebno je "to prije sakupiti i
uvrstiti u kolekcije te gospodarski i komercijalnevitalizirati uz izradu menad!ment planova.
Potrebno je izraditi bazu podataka koja bi bila daséusvim zainteresiranim.

Potrebno je izraditi i primijeniti sustav podr'ka ¥lastiti uzgoj (u osnovnim i srednjim "kolama
te fakultetima) uz organizaciju radionica, seminggoromotivnih aktivnosti (putem knjige o

tradicijskim poljoprivrednim kulturama Dalmacijeataloga o tradicijskim proizvodima na bazi
masline, radio i TV emisija itd.). Kroz ove aktisio vr'ila bi se edukacija o potrebi

prepoznavanja izvornosti tradicijskih sorti maslir@ndavanja zemljopisnog porijekla uz

turisti! ku ponudu tradicijskih proizvoda na bazi maslinakwiru hotela, restorana, a posebno
dalmatinskih turistikih poljoprivrednih obiteljskih gospodarstava.

2.'Vol nelkulture!

Uzgoj vd'nih kultura u Dalmaciji datira od najstarijin vreng a u ediktu cara Dioklecijana iz
301. godine spominje se uzgoj maslina vi'e staljprije Krista. Car Dioklecijan je ujedno i prvi
koji je uspostavio kolekciju Vaih vrsta u Dalmaciji. U Statutu grada Nina iz K2olje'a
spominje se "esnaest slu'beno Z&tiih kultura, izm#u kojih i smokva. Petak uzgoja agruma
na podrdiju julne Dalmacije datira u 15. stolje. U svojem putopisu Put po Dalmaciji iz 1774.
godine talijanski pisac Alberto Fortis spominje agg"nje maraske, smokve i bajama. Mlda
vlast u Dalmaciji stimulira uzgoj Vaih kultura, posebno na novom potdobivenom mirom
u Sremskim Karlovcima te kroz poljoprivredni zakpoznat kadGrimanijev zakon$ak i kroz
kratkotrajnu vladavinu Napoleonove administracil&d6-1809), poticalo se Varstvo. Zlatno
doba maraske nastupa sedamdesetih godina 20 ath§d se je samo na potjwmjesta Selca
na Brdu bralo oko 60 vagona ploda. Tre"nja kad' na@ kultura ima dugu tradiciju uzgoja u
Dalmaciji, posebno oko Ka'"tela i Poljica u srednalmaciji. #ezdesetih godina 20. st6he
plodovi rane sorte Tugarka zrakoplovom su prevo'eaetr!i"te Bavarske. Proizvodnja svih
ostalih vd nih kultura u Dalmaciji bila je na razini koja nipdla dostatna ni za vlastitu potro”nju.

Na osnovi klimatskih i pedolo”kih karakteristika IDecija je podijeliena u pet Varsko-
maslinarskih podregija: sjeverna, srednja i julnalr@acija, unutra'njost Dalmacije i dolina
Neretve. Bajam, tre"nje, "ipak i smokva se uzgajagvih pet podregija, a razlike su u sortnom
sastavu pojedine podregije. Maraska je zastupljengjevernoj i srednjoj Dalmaciji te u
unutra’njosti, rogh se uzgaja samo na nekim pogodnim lokalitetima uyqa ju'ne i srednje
Dalmacije, agrumi su zastupljeni iskljuo na podrlju doline Neretve, ne"pola se uzgaja
sporadino uglavnom u oKlnicama, dok su centri tre"nje u potjusrednje Dalmacije.

U Dalmaciji se uzgaja 11 Vaih kultura od kojih su, nakon masline, najzajaije: tre"nja (2 000
000 stabala), mandarina (1 250 000 stabala), marélskk00 000 stabala), smokva (200 000
stabala), bajam (150 000 stabala), dok se "ipagd ronaraha, limun i ne"pola uzgajaju
sporadino, uglavhom na oKuicama.

Agrobioraznolikost vbaka je iznimna s oko 130 tradicijskih sorti. Dominan@anaslina s 37
tradicijskih sorti, slijedi smokva s 29, te "ipak s 20.

Vi



Prema svojim gospodarskim, genetskim, selekcijskimltukno-povijesnim, krajobraznim,
stani"nim vrijednostima, svojoj izvornosti, ugrolsti te po utjecaju na dp bioraznolikost
izdvojene su dvije sorte smokve: Petrivdijela i Zamorica; dvije sorte bajam&arski kasni i
Knez $rnomir; tri sorte maraske (Br&, Brd -6 i Recta); jedna sorta mandarine (Zorica rana) i
dvije sorte "ipka (Konjski zub i Slatki barski).

Ministarstvo poljoprivrede, ribarstva i ruralnogvaja ima obavezu!evanja starih tradicijskih
sorti Dalmacije, zajedno s Ministarstvom znanastirazovanja i sporta, kroz projekte realizirane
u okviru slijedéih institucija: Institut za jadranske kulture i neghciju kr'a Split, Stanica za
ju'ne kulture Dubrovnik i Institut za poljoprivreduutizam u Porku.

Trenutno stanje tradicijskih Vaih kultivara je daleko od zadovoljavagg, iako je buvanje
tradicijskih kultivara pojedinih vtnih vrsta znbkajno pobolj"ano u zadnjih desetak godina. Od
130 prepoznatih tradicijskih Yaih sorti, ukljuuju"i i maslinu, jedna je izgubljena, 31 je
kriti! no ugrolena, a za 14 sorti nema podataka.

Prisutne su samo tri matie kolekcije za fuvanje tradicijskih kultivara vaka u Porku, Splitu

i Dubrovniku uz odrgeni broj manjih, privatnih kolekcija, kao i matjaka vdaka u
komercijalnim rasadnicima. Ove su kolekcije u prib l0"em stanju i za njih je potrebno izraditi
bazu podataka, provesti reprodukciju postegegenetskog fonda uz uvr'tenje ugrolenih sorti.
Zbog duvanja bioraznolikosti, sve tradicijske ' kultivare potrebno je "to prije sakupiti i
uvrstiti u kolekcije te gospodarski i komercijalnevitalizirati uz izradu menad!ment planova.
Potrebno je izraditi bazu podataka koja bi bila daséusvim zainteresiranim.

Potrebno je izraditi i primijeniti sustav podr“ka ¥lastiti uzgoj (u osnovnim i srednjim "kolama
te fakultetima) uz organizaciju radionica, semingapromotivnih aktivnosti (publiciranjem
knjige o tradicijskim poljoprivrednim kulturama Daécije i kataloga o tradicijskim proizvodima
na bazi vbaka, putem radio i TV emisija itd.). Kroz ove akibsti vr'ila bi se edukacija o
potrebi prepoznavanja izvornosti tradicijskih sortl'aka, oznbavanja zemljopisnog porijekla
uz turisti ku ponudu tradicijskih proizvoda na bazi*aia, u okviru hotela, restorana, a posebno
dalmatinskih turistikih poljoprivrednih obiteljskih gospodarstava.

3.'Vinovallozd

Proizvodnja grot#a i vina i danas je strate"ka grana privrede Dai@akao i u pro"losti. Vrlo
povoljni okoli"ni uvjeti, raznolikost tala i spedihi vinogradarski polo!aji!ine Dalmaciju
idealnom za uzgoj vinove loze. Bogatstvo autoht@ahata i drevna tradicija proizvodnje vina,
ipak nisu turistiki i gospodarski odgovardja iskori"teni. Prosjena povr'ina posjedéesto je
manja od 1 ha, a svega'tiea proizvedenog vina se proda na tr!i"tu. Kvabtetina!esto je
ispod realnog potencijala sorte i podneblja. Uz Imasjedino za uzgoj vinove loze interes i
dalje raste, a poticajne mjere za podizanje vinograda doprinose lagastonpovr“ina. Tr!i"no
orijentirani vinogradari sve vi'e ulalu u tehnolagiproizvodnje, "to rezultira i boljom
kvalitetom vina.

Tradicija uzgoja vinove loze sele na poQw Dalmacije u daleku pro“lost, a dokazi o
poznavanju tehnologije proizvodnje vina datirajukaeléko stotina godina prije Krista. Ipak,
smatra se da su ilirska plemena Liburni, Dalmadistri koji su bili vje"ti pomorci, vé ranije
upoznali uzgoj vinove loze u susjednim pddima i imali razvijeno vinogradarstvo. Bez obzira
na dru"tvene i gospodarske mijene, proizvodnja viwigek je imala veliku ekonomsku valnost
za litelje Dalmacije, d emu svjedbe propisi 0 vinogradima i trgovini vina u srednjekfvnim
gradovima poput Trogira, Kbule ili Dubrovnika. U Dalmaciju 1894. dolazi filoksm te
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vinogradi poinju propadati. Dolazi do velike krize te se stamtiwo Dalmacije masovno
iseljava u prekomorske zemlje.

Obalno podruje Dalmacije tipine je mediteranske klime, s Vimn i su"nim ljetima i blagim,
ki"ovitim zimama. Zbog obilja topline i sunca ov@@u je predstavlja idealno stani'te za
vinovu lozu. Blizina mora smanjuje temperaturna kalga i ublalava klimu ovog podtja, a
polo'aji okrenuti moru uz obilje direktnog slevog osvjetljenja dodatno su osvijetljeni zrakama
koje se reflektiraju 0 morsku povr'inu. Dugi perieelgetacije omogdtava uzgoj razliitinh sorata
uklju! uju"i i onih kasne dobi dozrijevanja, koje u drugim pgd¢ima ne bi mogle dozoriti. Tla
su!esto "krta i kamenita, "to dodatno doprinosi kwdlitvina iz ovog kraja. Regionalizacijom
vinogradarskih podfga Dalmacija je svrstana u regiju Primorske Hrvaisk njen obalni dio
podijeljen je na dvije podregije: Sjeverna Dalmadg Srednja i Ju!lna Dalmacija. Unutar svake
od podregija nalazi se vi'e vinogorja koja setasobno razlikuju po klimatskim i pedolo"kim
prilikama, a pojedini lokaliteti, nb¢™e oni na obroncima okrenutim morlveni su zbog
vrhunske kakvbe svojih vina.

Dugo razdoblje uzgoja vinove loze na ovom prostoru, spacibkoli"ni uvjeti, izoliranost
pojedinih podrija, te pomorske veze sa ostatkom Mediterana utjenalea razvoj bogatog
sortimenta u Dalmaciji. Neke od sorta introducirandaz okolnih zemalja, dok su brojne nastale
na ovom prostoru spontanim krilanjem. Za Dalmaggukarakteristian razvoj velikog broja
lokalnih sortimenata, spedifiih samo za ula, izolirand,esto otbna podriija, pa su tako i
danas neke od sorte samo lokalno zastupljene. idrafe stoljéa u Dalmaciji se uzgajalo oko
200 sorata, od kojih mnoge danas vi'e ne nalazinsmnatramo ih trajno izgubljenim. Na
znd ajno smanjivanje broja sorata vinove loze utjecali brojni razlozi, a m#&l njima su
najvalniji dolazak gljivi nih bolesti (plamenjae i pepelnice) te filoksere iz Amerike, kao i
zahtjevi za visokim prinosima nakon 2. svjetskodarakada su brojne kvalitetne, ali
niskoprinosne sorte zanemarene u proizvodniji.

Danas su u Dalmaciji prisutne 82 sorte, od kojihpe svojim gospodarskim, genetskim,
selekcijskim, kulturno-povijesnim, krajobraznim,ast'nim vrijednostima, svojoj izvornosti,
ugrolenosti te po utjecaju na ‘tp bioraznolikost izdvojeno deset soMdrljenak!ka"telanski,!
Dobri"i!,! Glavinu"a,! Grk,! Malvasija! dubrova"ka,! Mara"tina,! Mu“kat! ru a,! Nin "u"a,!
Plavac! malilte! Zlatarica! blatska.!Najra"irenija je izvorna sorta plavac mali, kojantdaira u
sortimentu Dalmacije.

Posljednjih desetak godina ulalu se Zzamai napori kako bi se!@vao autohtoni sortiment
Dalmacije. Vodea institucija je Agronomski fakultet u Zagrebu, gdju u okviru razlitih
istralival kin projekta nastoje prikupiti sve preostale autobtosorte, te se permanentno
popunjava osnovana $Nacionalna kolekcija sorata vinove loze&. WBfej sorata je
ampelografski i genétki obraten, a za neke su u#igni sinonimi, homonimi ili pak roditelji.
Istralivanje autohtonog sortimenata dovelo je dkljpdka da mnoge od sorata koje su danas u
sortimentu vrlo rijetko zastupljene imaju visok godarski potencijal, pa su za neke od njih
poput Malvasije dubrovk&e, Crlienka ka'telanskog i nekih sorata ka"telanskog pgaru
pokrenuti projekti gospodarske revitalizacije. Istralivanja autohtonognsemta provode i
strd njaci iz Instituta za jadranske kulture i meliojadir'a iz Splita, koji uz podizanje kolekcije
autohtonih sorata, vode i projekte revitalizacije soratad Pobri! i".

lako je vinova loza u usporedbi sa drugim kulturaga@matinskog priobalja dosta istralena,
ostalo je jo" puno posla nd wvanju, karakterizaciji, gospodarskoj evaluacijevitalizaciji. U
tom smislu nu!no je zavr'iti inventarizaciju svihnegradarskih poddya, dopuniti postojé&e
kolekcije, te eventualno formirati repozitorij@ vitro. Zavr"iti genetiku i ampelografsku
karakterizaciju svih sorata, unijeti podatke u @l@ksku bazu, te ih usporediti sa podatcima
sorata drugih europskih zemalja, a osobito suspedni
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Da bi se bogatstvo autohtonih sorata, tradicijazpamnje vina i turistiki znd aj Dalmacije ipak

odgovarajie gospodarski iskoristio, treba izvr'iti gospodargkaluaciju sorata radi njihovog
uvotenja u proizvodnju, te stvaranje sustava selekcijproizvodnje sadnog materijala.
Nastojanja na revitalizaciji autohtonih sorta treba pratiti i odgovaaajoarketin“ka podr'ka,
kao i osuvremenijivanje tehnologije proizvodnje vina u cilju popravka njihove kekvo

Nadalje, treba unaprijediti sustav podr“ke vlastitzgjoja kroz program radionica i seminara te
promotivnih aktivnosti poput publiciranja knjigetadicijskim kulturama Dalmacije, a posebno
0 autohtonim sortama vinove loze te kataloga oidijglim dalmatinskim proizvodima na bazi
grol#a i vinskih vodia. Promocija treba ukljivati dnevni i periodini tisak, radio i TV emisije

te organiziranje raznih vinskih manifestacija. Tédo treba istaknuti valnost prepoznavanja
izvornosti tradicijskih sorti vinove loze, oZrevanja zemljopisnog porijekla uz turldtu
ponudu tradicijskih proizvoda na bazi g#a! u okviru hotela, restorana i posebno na
poljoprivrednim obiteljskim gospodarstvima.

4.'Povrl el

Proizvodnja povta na podrlju Dalmacije od velikog je gospodarskog zeiaja i godi'nje ga se
proizvede oko 360 000 tona. U Dalmaciji se nalaalopica ukupnih hrvatskih povr‘ina
komercijalne proizvodnje poVa namijenjenog potro"nji u svjelem stanju i "rea svih
za"ti"enih objekata namijenjenih uzgoju péar U strukturi proizvodnje na podiju Dalmacije

U uzgoju na otvorenom najzastupljenije vrste pawsu uz krumpir, kupusnje, lubenice i dinje,
rajlica te luk, dok se u za"g&nim objektima navi'e uzgaja r&ja, krastavac, paprika i salata. U
komercijalnoj proizvodnji povia namijenjenoj trli"tu gotovo iskljuvo se koriste strani hibridi i
sorte povta mefu kojima !esto puta prevladava jedan ili manji broj kultivareme je
agrobioraznolikost povrtnica izuzetno smanjena.ditigske sorte i lokalne populacije pder
gotovo iskljuivo su zastupljene samo u vrtovima i manjim ‘tkgama te su namijenjene
potro"nji u vlastitom domianstvu. Njihovo sjeme i reprodukcijski materijalkigi!ivo se
proizvode i odrlavaju na obiteljskim gospodarstvitease “ire prvenstveno razmjenom na u'em
podrd ju. Trgovina reprodukcijskim materijalom tradicidnd sorti povfa na podrlju
Dalmacije nikad nije bila razvijena, kao ni sustavbriga o ouvanju njihovog genetskog
identiteta. Depopulacijom ruralnog prostora osobitoka i dalmatinskog zafa te migracijama
stanovni“tva koje je na podnu Dalmacije posebno bilo izraleno za Domovinskagar brojne
tradicijske sorte bri'no odrlavane kroz dugi vrems&h period nepovratno su izgubljene, a
malobrojnim preostalima prijeti velika opasnost@stanu.

Dalmacija, kao dio Mediterana, ima razvijenu kultyiotro"nje vé&ih koli'ina povf'a u dnevnoj
prehrani od kontinentalnih podsa. U pro”losti to su bile primitivnije selekcijeofudivljih vrsta
povr'a kojima je mediteransko podja obilovalo, a m#u kojima su se posebno isticale
kupusnjae, mahunarke i lukovi. Introdukcijom drugih vrsta p@rdominantni u proizvodnji
postaju krumpir, rdjca i grah koji danas predstavljaju najzajmije vrste povia u prehrani
dalmatinskog planstva. PoVre je u povijesti bilo jedan od osnovnih izvora peste plianstva
Dalmacije i u velikoj je mjeri ostalo i danas.

Zahvaljuju'i blagodatima klime i raZlitosti tla na podrlju Dalmacije razvio se i udorti@
uzgoj velikog broja povrtnih sorti. Neke su donesén drugih krajeva, ali su pod utjecajem
specifi nog uzgojnog okrulenja i palljivim odabirom uzgagha znatno promijenile svoja
obiljelja u odnosu na izvorni oblik pa su dobilevine nazive. Nazivlje autohtonih sorti i
populacija uglavhom ima geografske oznake mjesta ili ule regije gdje se razvila! éi"eaj
uzgajala ili se u nazivu dostasto koristi pridjev domia& Tako na primjer sorta dorfa ljutika
obuhvda vi"e ekotipova luka kozjaka, koji se uzgaja'itavom podrliju Dalmacije, hvarska
arti' oka je autohtona ekopopulacija koja se uglavnom uzgajala na otoku Hvarda! & po
l'e"njak naziv je sortee"njaka koji se uzgaja samo na pdguuPold e kod Knina.




Na podriju Dalmacije utv#feno je postojanje 15 tradicijskih sorti péarod kojih je izdvojeno
njih devet koje se posebno Istipo svojim gospodarskim, genetskim ili kulturno-gesnim
vrijednostima, ugro!enosti odnosno svojoj izvornpst to su:hvarska! arti"oka,! domd a!
ra"tika,!trogirska! srednje! rana! cvjeta"a,! endivija! dalmatinska! kopica,! salata! dalmatinska!
ledenka,! kozjak! domda! ljutika,! pola"ki! ozimi! "e"njak,! doma i! bob! i' domal a! sjekirica.
Neke od ovih tradicijskih sortlak niti nisu uvr'tene na slulbenu sortnu listu Rblte
Hrvatske, "to je potrebno hitno provesti.

Sve te tradicijske sorte pda na podrlju Dalmacije su visoko ugrolene, a neke su vjergjat
trajno nestale. Prema novom Zakonu o sjemenarstalassorta sa Sortne liste mora imati
odrlivala koji se brine o odrlavanju njenog genetskog identiteta 'laplgodi"nju pristojbu
Zavodu za sjemenarstvo i rasda@mstvu za njen ostanak na listi. Bidda nijedna sjemenska
tvrtka nikad nije organizirala proizvodnju sjemaravedenih tradicijskih sorti niti ga stavljala u
promet, postoji velika vjerojatnost da se zbog is¢ganja odrlivda primjenom zakona svi
navedeni kultivari automatizmom izbri"u sa sortis¢el "to bi u budtnosti onemogtilo legalno
prometovanje njihovim sjemenom i reprodukcijskimtengalom u Hrvatskoj. Za tradicijske
sorte koje nisu na sortnoj listi, treba osmislitvael njihove registracije. Za sve tradicijske sorte
treba prona i financijski poduprijeti model odrlavanja izabyé, potencijalno vrijednih
tradicijskih sorti Dalmacije, oformiti upisnik odviala sjemena i voditi sustavnu brigu o
njihovom d uvanju.

Skrb o duvanju i za"titi biljnih genetskih resursa od nedavyoreko Povjerenstva za biljne
genetske resurse vodi Ministarstvo poljoprivredeanstva i ruralnog razvojiime su dijelom
obuhvdene i tradicijske sorte pdla s podruja Dalmacije. Potrebno je hitno provesti projekte
vezane uz daljnju inventarizaciju, prikupljanjerdeerizaciju i vrednovanje drugih postaje
tradicijskih sorti povta na podrlju Dalmacije. Po definiranju pojedinih sorti potrebno ih je
uvrstiti na slu'benu sortnu listu Republike Hrvagskuz proizvodnju komercijalnog sjemena,
odr!avanje kolekcija, pripremuliuvanje sjemena u bankama biljnih gena. Potrebno newtd
proizvodnju tradicijskih sorti pova te proizvoda na njihovoj bazi, a osobito je vapmamocija
izvornih sorti povta kroz razne publikacije o tradicijskim sortamaorikenju u kulinarstvu,
sredstva javnog informiranja i brojne manifestacije kao "to su Dan hvarskekariii Dan
domd e ra"tike te kontinuirana popularizacija njihove prehrambene i gastronomske vrijednosti.

5.!Ratarske!kulture!

Ratarska proizvodnja je sve do polovice 20. stalj@sprkos relativno lo"im uvjetima imala
veliko zndenje za Dalmaciju, gdje je prisutna jo" od ##g kamenog doba (jam). Ipak,
opstanak relativno velikog broja ljudi na ratargkipovoljnom podriju kao "to je Dalmacija,
nije mogao biti moguibez oslonca u starstvu "to se posebno odnosi na Dalmatinsku zagoru.

Uz vinogradarstvo i maslinarstvo, s#wstvo je u kombinaciji s ratarstvom bilo osnova
poljoprivrede Dalmacije kroz stolja. Najvalnije ratarske kulture na podlju Dalmacije bile su
litarice (p"enice, kukuruz, jeam, ra!, proso, sirak zrna"), industrijske kultuauhan, buhjg
sirak metla"), "krobne i uljane kulture (krumpir, knasezam), predivo bilje (brnistra, lan,
konoplja) i krmno bilje (lucerka, djeteline, sto kelj, std ni bob, sjekirica).

itarice su se uzgajale u Dalmaciji od pamtivijekabile su osnova prehrane stanovni“tva. U
onim dijelovima Dalmacije gdje nije bilo uvjeta zaroizvodnju p"enice i kukuruza ili
proizvodnja tih litarica nije bila dovoljna, mijesljo se ulje, vino ili sol za bra"'no. Danas su se
p“enica i druge litarice s prostora Dalmacije iztetu proizvodnji, iako su po cijeloj Dalmaciji
bile prisutne i na najmanjim povr'inama i u gotawevjerojatnim uvjetima, na Dinari i Biokovu
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preko 1000 m nadmorske visine.!8k je situacija i s mlinicama za mljevenje litaingerice u
Podgori pod Biokovom, gdje je na nevelikom potoklo fpreko 20 mlinica s pripaddjim
akumulacijama vode.

Industrijske kulture u Dalmaciji imaju & ulogu tek od 18. stolj@ kad se planje u vée o] mjeri
uzgajati duhan koji se pojavio u uzgoju'we 17. stoljéu. Uzgoj duhana u Dalmatinskoj zagori
periodi ki je jedna od osnova zarade i opstanka. Krumpir se u Dalmaciji gotovo nikad nije
koristio za industrijske potrebe 'Vgotovo isklju ivo za ljudsku prehranu.

Globalnim svjetskim promjenama na trli"tu tekstikposebno pojavom vrlo jeftinih pahmih
odjevnih predmeta iz zemalja tesgy svijeta, predivo bilje je nestalo ne samo u Ralinve' i u
gotovo cijeloj Europi. Predivo bilje na podju Dalmacije nikad nije bilo uzgajano na"va
povr'inama, ali je postojala izvorna proizvodnjartkne i uladi iz vlakana brnistre koja se do
danas nalalost nije!lavala. Nestankom stoke, krmno bilje se potpuno i#gub proizvodnje i
danas ndg™e sréemo ostatke trajnih kultura.

Me#utim, podrd je Dalmacije obiluje ekotipovima ratarskog biljastedih prirodnom selekcijom
pod ekolo"kim prilikama proizvodnog podija i uslijed prirodne hibridizacije te oni
predstavljaju izvor svojstava i gena za blelgelekcije. No, ostaje nam pitanje koliko je og to
bogatstva ostalo!avano do danas butiusu znanstvena istralivanja dalmatinskih ratarskih
kultura zanemarena. Nestankom ratarske proizvodripalmaciji ne samo da gubimo biolo"ku
raznolikost ratarskih kultura, Ve nestaju pratee biljke, livotinje i gljive koje su vezane Zak
pet biljnih pokrova (obrévana poljoprivredna podrya-litarice, obrafivana poljoprivredna
podrd ja-izuzev"i litarice, usjevi-mje"avina travnjakdikara, usjevi i urbana podrja te usjevi

s vodenim povr“inama,ukljuju"i navodnjavana podtig).

Prema svojim gospodarskim, genetskim, selekcijskimltukno-povijesnim, krajobraznim,
stani"nim vrijednostima, svojoj izvornosti, ugrolesti te po utjecaju na dp bioraznolikost
izdvojeno je jedanaest kultura i sodalmatinskal!tvrda!brkulja,!dalmatinska!bijela!brkul ja,!
domal alra ,'kukuruz!brnda,! dalmatinski! buha " ,'krumpir! po "iteljka,! krumpir! #kuljevac,!
duhan!Ravnjak,!divljilduhan!Ru i ! ,!brnistrali!mediteranska!lucerka.!

Ve"ina ovih odabranih dalmatinskih kultivara ratarskibltura ne nalazi se na sortnoj listi
Republike Hrvatske, a sha je situacija i s ostalim ratarskim kultivarimaalBacije. Uz
neophodna dodatna istralivanja i obnovu proizvodoyén tradicijskih sorti nu!'no je osmisliti
model njihove registracije i propagacije.

Kao i kod prethodnih kultivara, potrebno je provesiere za promaociju, laivanje i gospodarsku
revitalizaciju tradicijskih sorti ratarskog biljRosebnu pa!nju treba obratiti integraciji ddima
ratarskih sorti u svom izvornom} wanom okoli"u u turistiku ponudu Dalmacije kao i svih
njihovih sekundarnih proizvoda: bra"na, kruha, ulja, ‘teljéed.

6.!lLivadelilpa"njaci

U floristi' kom bogatstvu Dalmacije posebno se!istkr'ki dalmatinski travnjaci koji su po
bogatstvu vrsta najbogatije biljne zajednice Eurdpei u gospodarskom smislu gotovo nikada
nisu bili istralivani iako je pa"arenje i kosidbaib zajednica stoljdma bila osnova starstva
Dalmacije. Istovremenim nestankom stoke i depopol®c na ogromnim dalmatinskim
prostranstvima, zapeo je proces zarastanja (sukcesija) zbega dalmatinski kr'ki travnjaci,
odnosno livade i pa“njaci, postaju jedan od najlegngih biljnih pokrova u Dalmaciji, a
pripadajue biljne i druge prate vrste tak#ier su ugrolene.

Na podruju Dalmacije kroz povijest je postojalo oko 600.00&ktara pa“'njaka i livada. Za
Dalmaciju su tipine stdarske ljetne migracije na e planine: Dinaru, Kame"nicu, Svilaju,
Mosor i Biokovo. Na visokogorske pa“'njake Dinare pamtivijeka dalmatinski i bosanski

Xi



std ari izdi'u svoja stada, a postOgdrlavna granica izn# Republike Hrvatske i BiH upravo
je tradicionalna granica dtarskih razgrarienja utvé#ena jo" u 18. stoljau izmefu tada'nje
Venecije i Turskog carstva. Osnovnu gospodarskedmipst livadama i pa“njacima daju biljke
iz dvije porodice, mahunarki ili leguminozBabaceae) trava(Poaceae)Udjel ovih porodica u
flori Hrvatske je visok, oko 9 % za mahunarke i &&otrave, odnosno najliemakon glavébika
(Compositagkoje su zastupljene s oko 12 %.

Izrazita okr'enost, bezvodnost, vrlo plitak ped&losupstrat, ekstremne vime i su"e,
nedostatak oborina i zaslanjenost obalnog pgarmajvalniji su ograriavajd'i !imbenici
sveukupne poljoprivrede Dalmacije, pa tako i livadaa"njaka. Slu'bena rajonizacija livada i
pa“njaka na podtyu Dalmacije nije provedena, ali molemo utvrditi igv zasebne zone:
eumediteranska i submediteranska.

Prema svojim gospodarskim, genetskim, selekcijskimltukno-povijesnim, krajobraznim,
stani"nim vrijednostima, svojoj izvornosti, ugrolesti te po utjecaju na bp bioraznolikost
izdvojeno je "est izvornih livadnih i pa"dj@h vrsta: djetelina! dalmatinska! (Trifolium
dalmaticum),! djetelina! rumena! (Trifolium incarnatum molinerii),! grahorica! dalmatinska!
(Vicia dalmaticg,! kostrika! perastal Brachypodium pinnatun),! kr"in! primorski!
(Chrysopogon gryllufilvlasuljaldalmatinska!(Festuca dalmatica!

Taka#er, | ovdje je potrebno provesti istralivanja, prociju, duvanje i gospodarsku
revitalizaciju tradicijskih sorti livadnog i pa"fjlkog bilja. Pri tom treba naglasiti da
revitalizacija livada i pa"njaka Dalmacije nije mdg bez istovremene revitalizacije tradicijskog
std arstva.

!
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7.!Aromati"no,!zd'insko,!liekovito,!medonosno,!ukrasnolildivlje!jestio!bilje!

U Hrvatskoj je do sada ut#eno 4275 biljnih vrsta odnosno s podvrstama 53§iilbisvojti. Po
broju vrsta Hrvatska se nalazi na sedmom mjestwno, ali je po broju vrsta po jedinici
drlavne povr'ine na tfeem mijestu, iza Slovenije i Albanije. Ako bi izdMogamo Dalmaciju,
ona bi po broju vrsta na jedinici povr'ine bila prva zemlja u Europi.vono floristi' kom
bogatstvu, oko 6 % vrsta su endemi#méojima je veliki broj stenoendema, vrsta vrlo uske
rasprostranjenosti. U isto vrijeme, oko 11 % biijrrsta Hrvatske je ugroleno, od kojih najve
broj na podruju Dalmacije. Dalmacija je podrje izrazitog biljnog bogatstva, a posebno
aromati nog, zainskog, ljekovitog, medonosnog, ukrasnog i divljestivog bilja, pravi pelinji
rajski vrt. Samo maniji dio ovog bilja je kroz paast kultiviran ili je bio predmet bilo kakvog
opselnijeq istralivanja i selekcije. U Dalmaciji gotovo sve nalalost zavr'avalo na sakupljanju
(i uni"tavanju) samoniklih divljih populacija i fjovom izvozu kao sirovine u razvijene zemlje.
Rijetki su primjeri gdje se i"lo i do sekundarnihogvoda (etetina ulja, medovi), a tercijarni
kao "to su izvorni ljekoviti, kozmeétki ili prehrambeni proizvodi gotovo da ubg ne postoje.
Taka#er, ne postoji sustavni popis kultivara i divljiblixa ove skupine biljaka, nema opisa
stanja njihovih populacija niti procjene njihoveij@dnosti i ugrolenosti, nema opisa
tradicionalnog kori“tenja te nije donesen ni jegtnate"ki dokument vezan uz ovu problematiku.
Kao posljedica navedenog, danas u Dalmaciji neopigatizvodnja sjemena i sadnica ddtie
kultivara aromatinog, zainskog, ljekovitog, medonosnog, ukrasnog i divljegtivog bilja,
osim rijetkih iznimaka, vese kultivari uvoze iz inozemstva.

Mnoge od ovih biljaka pripadaju gotovo svim navddekategorijama: aromatno, zdinsko,
ljiekovito, medonosno, ukrasno i divlje jestivo &iljPrimjerice rulmarin i lavanda koriste se za
dobivanje aromatskih etériih ulja, odnosno kao aromitio bilje, ali i kao z&in, ljekovito bilje,
ujedno su medonosne biljke,!asto imaju i izraleni estetski karakter zbbgga imaju veliki
potencijal kao ukrasno bilje te se u te namjene i (nedovoljno) koriste. laztibga, te"ko je za
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ve'inu ovih biljaka odrediti njihovu pripadnost samdp®@j namjenskoj grupi kultura. Vrijednost
i potencijal aromatinog i zdinskog, ljekovitog, medonosnog, ukrasnog i divljegtivog bilja
Dalmacije je izniman i to u nekoliko glavnih pragabioraznolikost,!selekcijska!vrijednost,!
gospodarska! vrijednost,! medonosna! vrijednost,! estetska! vrijednost,! prehrambena!
vrijednost,!industrijskalvrijednost! i'krajobraznalvrijednost.!

Uzgoj i kori"tenje aromatnog i zdinskog, ljekovitog, medonosnog, ukrasnog i jestiadg u
Dalmaciji sele u davnu povijest civilizacije na ewogprostoru. Iz izvornih oblika divljeg bilja
selekcionirane su brojne ratarske, predive, a pus@ovrtne, aromdtne, zainske i ljekovite
biljke. Najvalnije aromatine kulture su ru!marin, kadulja i lavanda. Gospas#arproizvodnja
ru!marinova ulja zaphinje u 17. stoljéu, a "iri se u 18. stolfes posebno na Hvaru i #olti.

Nepovoljni uvjeti poput plitkog pedolo"kog supsaatokr'enost, ekstremne Vioe i su'e,
nedostatak oborina i zaslanjenost obalnog @dgarunajvalniji su ograriavaju'i !imbenici
poljoprivrede Dalmacije, pa tako i proizvodnje aaiimog, zainskog, ljekovitog, medonosnog,
ukrasnog i jestivog bilja. Ipak, treba istaknuti glaovi! imbenici daleko manje ogrdmvaju'i
za mnoge od ovih vrsta, !l@&sto su neke vrste kao npr. kadulja, jedine kojgunopstati na
golom kr'kom kamenjaru.

Prema svojim gospodarskim, genetskim, selekcijskimltukno-povijesnim, krajobraznim,
stani"nim vrijednostima, svojoj izvornosti, ugrolesti te po utjecaju na bp bioraznolikost
izdvojeno je deset kultivara i vrstgrimorska! kadulja! (Salvia officinalis),! budrovka!

(Lavanduld hybrida),! dalmatinski! uspravni! ru marin! ( Rosmarinus officinalig,! doma i!

primorski! vrisak! ( Satureja montang! obi"na! agava! Agave americang! ukrasna! iglica!

Biokovo! (Geranium macrorrhizun),! matar! (Chritmum maritimum),! mirta! (Myrtus

communig,!planika!(Arbutus unedg,!divljalriga!( Diplotaxisitenuifolia).!

Osim svega nekoliko vrsti i sorta, ostali ovdje a#eni dalmatinski kultivari aromadtnog,
zd inskog, ljekovitog, medonosnog, ukrasnog i divijestivog bilja ne nalaze se na sortnoj listi
RH. Osnovni razlog je nedostatno istralivanje okilitura na podriju Dalmacije iako postoje
kultivari predstavljaju izvori"te zanimljivin svogva za oplemenjiv&i rad, a neki imaju svoj
centar razvoja upravo na Mediteranu.#deém, ! ak i za kultivare koji se nalaze na sortnoj listi
trenutno ne postoji slulbena proizvodnja sjemensgjeme kadulje, lavande i ru!marina koje se
mole kupiti na trli"tu redovito dolazi iz izvoza mne predstavlja ovdje ol¥ane populacije.
Iznimka je budrovkal ije se sadnice razmno'avaju u vi'e rasadnika i megkupiti.

Tradicijske sorte aromatiog, zainskog, ljekovitog, medonosnog, ukrasnog i divljegtivog
bilja trebaju daljnja istralivanja, lavanje, promociju i gospodarske revitalizaciju emu "e
izme#u ostalog pomd izrada publikacije o tradicijskom kori"tenju bilja i ngkim proizvodima.

|

!

8.'Pasmine!domaéih! ivotinja !

Domd'e livotinje bile su kroz povijest vrlo zhajne za poljoprivredu Dalmacije, "to se mo'e
vidjeti i u nazivuDalmacija koji dolazi od stare ilirske rijé dalma (delma)a "to zn&i ovca.
Prema popisu iz 1781. godine u Dalmaciji je bilmdk2 milijuna grla stoke, otega preko
milijun ovaca i koza. U odnosu na broj stanovnid(Q 000), Dalmacija je imala relativho
najve'i udjel stoke u Europilak pet po glavi stanovnika. Prema najnovijem pojpzs@007.
godine preostalo je svega oko 250 0000 grla stuke pet puta manje nego prije 200 godina.

Prema najstarijim nalazima paleontolo”kih ostatakendih livotinja u "pillama Dalmacije,
utvr#eno je da su najstarije u uzgoju bile ovce, koamjeda i psi. Od pgeetaka civilizacije
dominiraju goveda, ali na prijelazu iz bt@mog u bakreno doba (4 000 godina prije Krista)

Xiii



primat preuzimaju ovce, po kojima Dalmacija i dabivne. U rimsko doba zapeo je uzgoj
konja i magaraca, te plarstvo, peradarstvo i golubarstvo, a kasnijgrge uzgoj svinja.

Poku"aji sustavnog oplemenjivanja stoke Zama tek krajem Mletéke republike, a
intenzivnije tijekom razdoblje francuske vladayvikeé!anjem domdih ovaca s merino ovcama.
Osobito se nastojanja merinizacije te ostale mj@agrjétenja stbarstva pojaavaju za vrijeme
Austrougarske, od 1808. godine.

Za Dalmaciju su najvalnije doia livotinje: ovce, koze, goveda, magarci s krilanei, svinje,
konji, p! ele, koko"i, pure, dudov prelac, ktinigolubovi i psi. Uzgoj slatkovodne ribe navodi se
u pro”losti za privatne potrebe, ali u trli"nom shi nije poznat do najnovijeg razdoblja.

Prisutna su dva osnovna stioska rajona, Primorski koji obuH\aa obalu i otoke te Zagorski,
koji obuhvaa dalmatinsko za#e, odnosno Dalmatinsku zagoru. Okoli"ni uvjeti (pledki,
klimatski, biljni pokrov, vode) na podrju Dalmacije izuzetno su nepovoljni za razvoj Krijgn
stoke zbod ega se Dalmacija tradicijski oslanja na uzgoj ovaca i koza.

Utvr#eno je 28 tradicijskih pasmina, kojima je pridodana jedna novostvorehdy gadarski
prevrtd, te 8 izvornih divljih vrsta, salmonidnih riba s kojima je mbgwstvariti uzgoj. M#&u
tradicijskim pasminama dominiraju ovce s devet paam"to je posljedica dugotrajnog i
dominantnog olarstva na podtyu Dalmacije, raznolikih krilanja te izoliranostiopulacija,
posebno na otocima.

Izdvojeno je deset najzhanijih pasmina koje se isti po svojim gospodarskim, genetskim,
selekcijskim, kulturno-povijesnim, krajobraznim,ast'nim vrijednostima, svojoj izvornosti,
ugrolenosti te po utjecaju na 'Gp bioraznolikost. To sugoveda! dalmatinska! bu"a! i!
dalmatinsko! sivo! govedo;! konj! dalmatinski! hladnoknnjak! (Bu"ak);! drimorsko-dinarski!
magarac;! dinarska! "arena! koza;! ovce! dubrov&a! ruda! i! dalmatinska! pramenka;!
dalmatinski! pas! i! hrvatsko-bosanski! planinski! pas!drnjak;! Mediteranska! siva! p"ela;! te!
salmonidnalribalglavatica.!

Osnovnu skrb za tradicijske pasmine dbinalivotinja u Dalmaciji vodi Ministarstvo
poljoprivrede, ribarstva i ruralnog razvoja krozvaiski stdarski centar (HSC), osnovan 1994.
godine. O tradicijskim pasminama kao dijelu tradicijske i kulturnetinm"te dijelu
bioraznolikosti Hrvatske, skrbi Ministarstvo kultukkroz Drlavni zavod za za'titu prirode,
osnovan 2003. godine, te Ministarstvo za'"tite dkoliprostornog urgenja i graditeljstva
(MZOPU) putem Uprave za gospodarenjem okoli"a.

Trenutno stanje tradicijskih pasmina u Dalmacijpjdi! no lo"e, kao i ukupno starstvo ovog
podrd ja, jer su danas ostali tekstaci ostatakanekada"njeg slavnog izvornog steg fonda
Dalmacije. Gotovo sve dalmatinske pasmine su ugm!@eke kritino i njima ubrzano prijeti
nestanak, a neke su'vizumrle. Kao posljedica, dolazi do ubrzane devagakrajobraza i
stani"ta te gubitka o bioraznolikosti, posebno vidljivo kroz sukcesipdnosno zarastanja u
makiju "to zn&ajno doprinosi nastanku i razvoju pol'ara.

Trenutno na podiyu Dalmacije ne postoje matia stada niti banke gena za tradicijske pasmine.
Postoje brojni maniji i srednji uzgajiMaza koje je potrebno izraditi bazu podatédRasebnu
palnju treba obratiti integraciji dofidn pasmina u svom izvornom i'awanom okoli"u u
turisti' ku ponudu Dalmacije, kao i njihovih sekundarnihipvoda: mesa i mesnih préfvina,
mlijeka, jaja, meda, sireva, odjevnih i drugih preda. Za tradicijske pasmine Dalmacije
neophodna su daljnja istralivanja, poticanje uzgajazlil ite edukativno promotivne aktivnosti
(poput publikacija o tradicijskim pasminama Dalmacifgihovim proizvodima).
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Summary!
!
Traditional!Agricultural!Plants!land!DomesticlAnimal s!lof!the!DalmatialRegion!

The agricultural biodiversity of the Dalmatia regid the part of the Mediterranean which one
can describe as the cradle of mankind * represgrite a pronounced phenomenon, which is no
wonder given the fact that Dalmatia is the most diverse part of Euroggers of landscape and
biology. This region covers as many as 5835 kila@msebf the Croatian coastline, includes a
substantial proportion of the total of 1246 islamasl maritime rocks in the country, and it also
encompasses the Adriatic karst platform, as welthasDinarik geotectonic structure with a
significant karst structure. Dalmatia extends tghlest Croatian mountains * Dinara (1831 m)
and Biokovo (1762 m); it includes the canyons of the karst rivers of Cetika,afd Zrmanja,
estuaries of the rivers Zrmanja and Krka, as welh& delta of the Neretva river. Dalmatia also
includes a number of karst water sources and unolengrrivers; the shortest river in the world
Ombla, as well as Crveno jezero, the lake over B@fers in depth. Dalmatia extends to the
Adriatic Sea, including the well of Vruja, the bagy submerged well of the Mediterranean.
Dalmatia covers a wide range of habitats, rangiomfthe hot Mediterranean climate to the cold
mountain climate. In addition to its overall biodisity, the Dalmatian region also displays a
pronounced agricultural biodiversity, due to itslbgical-geographical position in the area of the
Balkans, on the border connecting the Central,lSant Eastern Europe, but also due to intense
historical and socioeconomic factors.

Major contribution of the COAST project can be seenthe fact that it has led to better
knowledge on agricultural biodiversity of Dalmatighanks to the research on traditional plants
and domestic animals in the Dalmatia region, cotetliownithin the COAST project, the
agricultural biodiversity has been recognized agrgortant element of the overall biodiversity
for the first time, and that also lead to the fsghthesis of all current knowledge regarding the
agricultural biodiversity of Dalmatia. Important ditions were introduced into the existing
catalogues of varieties of vines, olives and otigpes of fruit-trees. In addition, the first lists
were made of the traditional cultivars of breedapke crops and vegetable varieties, as well as
aromatic and ornamental plants, spices, mediciagdd) plants important for the production of
honey, and edible wild herbs. Furthermore, the nmpbrtant cultivars were evaluated in terms
of their economic potential for the first time, ttiger with the extent to which they are
endangered.

The research on traditional plants and domestic @siwf Dalmatia determined the total of 40
wild varieties with a high potential in terms of mgiture, as well as 328 cultivars, or varieties,
breeds and species. Particularly prominent amoegeths a significant number of traditional
local olive varieties, with a total of 37 varieti@sne with 82 varieties; other fruit species wah
varieties, as well as a number of aromatic plants, spicelcima& herbs, plants important for the
production of honey, ornamental plants and edible Werbs. In all probability, this number
would have increased even further, had we beentaldenduct a more detailed research for all
groups of cultures, in particular when it comesédeeal crops, leguminous plants, vegetables and
fruit varieties.

Problemsl!perceived!

Due to new trends arising in agriculture in thetgdty years, in particular the industrialization
of agriculture, the domination of monocultures, #mel introduction of specific-purpose hybrids,
one can notice that the traditional varieties areetls are becoming increasingly endangered,
and are beginning to vanish at a rapid pace. Thiewigrral biodiversity of Dalmatia is not
sufficiently explored, nor is it sufficiently presed, surveyed, protected, promoted and used in
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further selection. It is also obvious that the ewaoit importance of agricultural biodiversity is
not sufficiently recognized when it comes to theation of authentic and recognizable premium
agricultural products of Dalmatia, and there isaddition, a noted lack of awareness regarding
the tourist potential of biodiversity and the pbdy to use it as an important tool for the
preservation of existing landscapes of Dalmatia.

Due to the low share of agricultural land in the area of Dalmatiadapp3 percent of the
surface), the agriculture of Dalmatia cannot aahithe desired market competitiveness through
intensive agriculture. Therefore, this sector stopflimarily focus on smaller agricultural
establishments that are able to produce uniquejnatjghigh-quality agricultural products,
which are highly recognizable.

Only a minor share of the agricultural biodiversity Dalmatia is officially recognized, and a
number of autochthonous varieties and breeds of &&mare not included in the official List of
Varieties of the Republic of Croatia, nor are tipayt of the List of Native and Protected Breeds
and Varieties of Domestic Animals. Unfortunatelyedio the new Law on Seed, each variety
from the List of Varieties must have an entity iraade of maintenance, which takes care of the
preservation of its genetic identity, and, in aiddit an annual fee must be paid to the Institute
for Seed and Seedlings in order for the variety tcareran the list.

Due to the fact that there is no production of sleedhese traditional varieties, it is quite likely
that, with the implementation of the Law, the lawkentities in charge of maintenance might
lead to the automatic deletion of all the tradisibeultivars from the list of varieties, which
would make it impossible to engage in legal tradingolving the seeds and reproduction
material of these varieties.

When it comes to the traditional varieties and bsebdt are not part of the list of varieties and
the List of Breeds, a model of their registratitmowld be developed, together with the model
aimed at the preservation of selected, potentiadjpable traditional varieties and breeds of
Dalmatia. The register of entities in charge of memance of seeds should also be created, and
systematic care should be provided in terms of thegyvation of these varieties and breeds.

Recommendations!for!further!activities!

Old, traditional varieties and breeds need to lesgmved and/or revitalized, primarily in their
original, well preserved environment, since itmyan such a way that these breeds and
varieties can constitute a tool and a foundation for the preservation of existing landscapes,
habitats and overall biodiversity.

There is a need to implement a number of activitiethe area of basic and additional research
connected to the existing biodiversity in agrictétuas well as research involving the promotion,
protection, preservation and economic revitalizatd traditional varieties of cultivated plants;
breeds and species of domestic animals; and waditiproducts made on the basis of these
varieties and breeds.

On the basis of the report on Traditional AgrictdfuPlants and Domestic Animals of Dalmatia,
and the corresponding database on agriculturali@eoglty of Dalmatia, created within the
framework of the COAST project, the followimgcommendations!for!further!activitiesiwere
made:

I Creation of the state strategy for the preservatmhrevitalization of traditional varieties
and breeds;

I Changes and amendments to the legislation pertaiaitige official lists of varieties and
lists of traditional breeds of domestic animals;

I Development of Red Books of traditional varieties and tseed
I Design and implementation of research programs;
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Design and implementation of educational and promotiomgégts
Establishment of gene centers for the cultivationasfeties and breeds) situ;
Support for the cultivation of varieties and breeds;

Support for the establishment of cultivation organizatjon

Development of management plans for each individaekety and breed,

Establishment of the bank of plant and animal gepesyarily as the reserve system for
the preservation of existing agricultural biodiver&ysity

Integration of agricultural biodiversity and ther@sponding agricultural products into
the tourist offer, given the fact that tourism entty constitutes the most important
branch of the economy in Dalmatia.

Priority!steps!to!be!undertaken!within!the! COAST!project:!!

Engaging the group of experts on agricultural biedsity to initiate and implement the
activities recommended above, in cooperation with the relevant institutions,
associations and producers.

Education and promotion: a) Development of an atbksexpert publication Traditional
Agricultural Plants and Domestic Animals of Dalnaaibn the basis of the report with the
same title. This publication will be one of thesfisystematic overviews of agricultural
biodiversity, not only in Croatia, but also beyorid). Creation of the Catalogue of
Traditional Agricultural Products of Dalmatia, wigtroposals for further research and
support for the production, promotion and protection. The catalogue would include the
most important traditional food products and begesa flour; bread; unleavened round
cake; zwieback +be"kot+; edible oil; wine; vinegar; liquor; mehtagat products; milk;
cheeses; dairy products; egg and honey produdis;aind vegetable products; and other
animal and plant products, such as ornamental glateric oils, extracts, spices, natural
pesticides, natural colors, tobacco, clothes, featwas well as numerous other products
in the sphere of traditional agriculture. The cagale would constitute a compass of
sorts, serving the agricultural workers and engepurs. Such an approach could also be
applied to other parts of Croatia (Istria, Kvarhkerzaljev bay, Lika, Central Croatia,
Slavonia), but also to the wider region of the Mediteean and Europe.

Support for the cultivation: active support for puodrs interested in traditional
agricultural production, through the Green Busir&spport Program; in other words, the
provision of financial and technical expert assis& primarily through projects and
entrepreneurial ideas in sectors of ecological cagijure and the -cultivation of
autochthonous varieties and breeds, but also in the sector of eco-friendiyrahd
tourism.
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1.!0lived

Olive is one of the typical and oldest Dalmatiariticars, and its cultivation began centuries
before Christ, according to an edict of Emperorditan of 301 AD. Olive is mentioned in a
number of chapters of the statutes of some Mediteama cities (Statute of Poljica, 1482; Statute
of Korlula, 1214). It is commonly held that olive was @aluced in Dalmatia considerably
before the arrival of the Greeks. Olive is alsodbeninant type of fruit cultivated in Dalmatia in
terms of volume, and its economic value is proverhe fact that 45% of families living on the
Croatian coast are cultivating olives as eitheirthasic or additional working activity, rising to
as many as 93% of families living on islands. Thare approximately 3,500,000 olive trees
cultivated in the region of Dalmatia today, witlmarked tendency of growth. At the same time,
other types of fruit exhibit either a tendency of staigmeor decrease, with the exception of wine
grape. In the Dalmatian area, olives are produtredsd exclusively for the purpose of obtaining
olive oil, while other types of usage are less pramt.

When it comes to the climate and soil requiremémtolive growing, the area of Dalmatia is
divided into five subregions in terms of their pkdpcal and climatic conditions: southern
Dalmatia, central Dalmatia, northern Dalmatia, Er@matian hinterland, and the Neretva valley.
Environmental conditions allow for olive growing in all theef subregions.

The agricultural and biological diversity of olives extraordinary, with as many as 37 native
varieties in the area of Dalmatia. The dominantetgrin Dalmatia is the so-called Oblica, with

over 50 percent of the sortiment, followed by Laktband Levantinka varieties. According to
their economic, cultural, historical, genetic aetkstion value, their importance in the context of
landscape and habitat, and based on the endenuiergdt cultivars, the level of endangerment
and the influence on overall biodiversity, sevestidct cultivars rise to particular prominerice

Oblica,!Lastovka,!Bjelica,'Du ica,!Pa"trica,!Levantirkaland!Drobnica.

The Ministry of Agriculture, Fisheries and Rural\@&pment has the obligation to preserve the
old, native varieties of Dalmatian tree fruits, atniis a task it undertakes together with the
Ministry of Science, Education and Sports, throtlgh projects implemented by the Institute for
the Adriatic Crops and Karst Reclamation in SpliK§S), the Institute of Agriculture and
Tourism in Poré (IPTP) and the Station for Southern Crops in Dubilo (SJKD). It has to be
said that the present state of native cultivarslioke trees in Dalmatia is far from satisfactory,
even though the preservation of traditional vaggtnas significantly improved in the course of
the last ten years.

Of the 37 recognized cultivars of olives in Dalraatone cultivar is lost; 12 cultivars are
dramatically endangered, with only several treesaiaing; 8 cultivars have very small
populations with less than 1.000 trees; 7 cultivaage populations ranging between 1.000 and
10.000 trees; and only 9 cultivars have satisfactory populations with over 10.000 trees.

Only three rootstock collections for the preservatd native cultivars are currently available, in

Poré, Split and Dubrovnik. There are also several snalprivate orchards or collections, as

well as mother rootstocks in commercial nurseriBlsese collections are in a rather poor
condition, which means that a data bank needs twdaged for them, and the existing gene fund
should be reproduced, along with the introduction of enel@tgvarieties.

In order to preserve the biodiversity, all tradiabrolive cultivars must be collected and
introduced into the collections as soon as possiliiese cultivars should also be commercially
and economically revitalized with the help of magagnt plans. Data bank must be created and
made available to all the interested parties.
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The system of support for private cultivation slibide developed and applied (involving
elementary schools, high schools and collegeshgalwith the organization of workshops,
seminars and other activities. That includes promotional activities (tHeatidn of a book on
traditional agricultural cultivars of Dalmatia, gidations on traditional products made on the
basis of olives, various TV programs, etc.). Thasévities would be used to improve the
education on the need to recognize the importahaatbenticity of traditional olive varieties; to
mark the geographical origin in the sphere of suactivities connected with traditional olive-
based products in hotels, restaurants and othablettments, in particular the agricultural
family-owned tourist establishments in Dalmatia.

2.Fruit!

Tree fruit cultivation is an important aspect of fhalmatian culture since the earliest days of
civilization. The edict of Emperor Diocletian of BOAD, for example, mentions that olive
cultivation was present in Dalmatia for centuriefobe Christ. Emperor Diocletian also happens
to be the first individual to establish the collentof fruit varieties in Dalmatia. The Statute of
the City of Nin from the 12 century, on the other hand, mentions sixteen iaffic protected
fruit cultivars, including the fig.

The beginning of citrus fruit cultivation in theear of southern Dalmatia dates back to th& 15
century. In his travelogue entitled The Voyage Tigto Dalmatia and published in 1774, the
Italian writer Alberto Fortis mentions the cultivaiti of marasca sour cherry, fig and almond.
The Venetian authorities in Dalmatia were stimulgtithe cultivation of fruit varieties, in
particular on new territories gained through thecpetaeaty signed in Sremski Karlovci, and on
the basis of the agricultural law known as @r@mani Law Fruit cultivation was supported even
during the fairly brief rule of the Napoleon<s adstiation (1806 * 1809). The golden age of
marasca occurred in the 1970s, at a time wherexample, the locality of Selca on the island of
Bral achieved the yield of approximately 60 trucksroitf Cherry as a fruit cultivar has a long
tradition of cultivation in Dalmatia, in particularound the towns of Ka"tela and Poljice in the
central part of Dalmatia. In the 1960s, fruits bk tearly variety of Tugarka were being
dispatched by to the Bavarian market. The produoabioall other fruit species in Dalmatia was
remaining at levels that were unable to cover ¢herlocal consumption needs.

When it comes to the climate and soil requiremeatsfruit growing, the area of Dalmatia is
divided into five subregions in terms of pedologjiaad climatic conditions: southern Dalmatia,
central Dalmatia, northern Dalmatia, the Dalmatiarterland, and the Neretva valley. Almond,
cherry, pomegranate and fig are cultivated in hE five subregions, although there are
differences in the distribution of varieties at teeel of individual subregions. Marasca is only
present in the central and northern part of Dakmaind in the hinterland. Carob (St. John<s
bread) is cultivated only at some favorable logsim the area of southern and central Dalmatia.
Citrus fruits are represented solely in the arethefNeretva valley; service-trees (nespola) are
sporadically grown mostly in house lots, while tleaters of cherry cultivation are located in the
area of central Dalmatia.

In total, 11 fruit cultures are grown in Dalmatand, after olives, the most relevant ones are:
cherry (2,000,000 trees); tangerine (1,250,000sjremarasca (1,200,000 trees); fig (200,000
trees); almond (150,000 trees); while pomegrarcamb, orange, lemon and nespola are grown
sporadically, mostly in house yards. The agricultbradiversity of fruit trees is extraordinary,
with approximately 130 traditional varieties. Olive@ dominant with 37 traditional varieties,
followed by fig with 29 and pomegranate with 20.
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On the basis of values such as economic, genetiaraihistorical, landscape, habitat and
selection value, the level of authenticity and emggament, and on the basis of their impact on
the overall biodiversity, some varieties are particularly relevant. Among trestwo fig types
(Petrova'a!bijela,!Zamor"ica), two pomegranate cultivar&gnjski'zub * horse teethSlatki!
barski), two cultivars of almond#arski'kasni,!Knez# rnomir ), three marasca cultivarBra" -

2,! Bra"-6! il Rectg, one tangerine cultivarZprica! rana) and a single cultivar of home big
nespola.

The Ministry of Agriculture, Fisheries and Rural\@&pment has the obligation to preserve the
old native varieties of Dalmatian tree fruits, ttgg with the Ministry of Science, Education and
Sports, through the projects implemented by theitite for the Adriatic Crops and Karst
Reclamation in Split (IJKS), Institute of Agricufeiand Tourism in PorgIPTP) and Station for
Southern Crops in Dubrovnik (SJKD).

The present state of native cultivars of tree $ruit Dalmatia is far from satisfactory, although
the preservation of traditional varieties has inwa significantly in the course of the last ten
years. Of the total of 130 recognized cultivardraft trees in Dalmatia, including olives, one
cultivar is lost, 31 cultivars are dramatically endered, and there is no data on 14 cultivars.

Only three rootstock collections for protection woétive fruit tree cultivars are currently
available, in Pore Split and Dubrovnik. There are several smalleivgte orchards or
collections, as well as mother rootstocks in conuaémurseries. These collections are in a
rather poor condition, which is why a data bankdse® be created, and reproduction of the
existing gene fond needs to be undertaken, along witin¢hesion of endangered varieties.

For the purpose of preserving the biodiversity tratlitional fruit cultivars need to be collected
and introduced into the collections as soon asilplessThey also need to be revitalized in
economic and commercial terms, along with the dgreent of management plans. Database
needs to be created, and it needs to be availalalikthe interested parties.

The system of support for private cultivation sliblle developed and applied (involving
elementary schools, high schools and collegesphgalwith the organization of workshops,
seminars and other activities. That includes promotional activities (thieaiidn of a book on
traditional agricultural cultivars of Dalmatia, didations on traditional products made on the
basis of fruits, various TV programs, etc.). Thesgivities would be used to improve the
education on the need to recognize the importahaatbenticity of traditional olive varieties; to
mark the geographical origin in the sphere of wiuactivities focusing on traditional fruit-based
products in hotels, restaurants and other establishments, in particular ithdtuagt family-
owned tourist establishments in Dalmatia.

|

|

3.!Grapevind

The production of grape and wine constitutes ategjfa branch of the Dalmatian economy
today, same as in the past. Most favorable enviemah factors, the diversity of soil and
specific wine-growing location make Dalmatia analdécation for the cultivation of grape.
Nevertheless, the wealth of autochthonous variatigsancient traditions of winemaking are not
used appropriately in tourism and the overall econoThe average size of agricultural land
plots is frequently smaller than 1 ha, and onlyiedtof the wine that is produced is ultimately
sold on the market. The quality of wine frequerdlyes not match the realistic potential of
varieties and the climate. In addition to olivege is the only fruit which sees an increasing
interest in terms of cultivation, and incentives tioe cultivation of vineyards are contributing to
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a moderate growth of cultivated land. Market-orehtvine-growers are increasingly investing
in the technology of production, which results @ttbr quality of wine.

The tradition of grape growing and evidence of wpreduction in Dalmatia dates back to
ancient history, and there is evidence that thenelogy of wine production can be dated to
several centuries BC. However, it seems that thgadh tribes of Dalmats, Liburns and Histers,
as skilled seafarers, became acquainted with wine-growing even earlide\aidped their own
wine-growing tradition, having learnt about it ieighboring areas. Regardless of social and
economic changes, viticulture has always had aifgignt economic importance for the
inhabitants of Dalmatia. This can be seen in dficules on vineyards and wine commerce in
medieval cities such as Trogir, Kota or Dubrovnik. Phylloxera occurred in Dalmatali894,
with a corresponding decline of vineyards. Majdsisrresulted, and the substantial part of the
population of Dalmatia was forced to emigrate overseas.

The coastal part of Dalmatia has a typical Mediteean climate, with hot and dry summers and
mild, rainy winters. Due to an abundance of heat amnlight, this area constitutes an ideal
environment for grapevine. Proximity of the sealke#o the decrease of temperature oscillations
and a milder climate in the area, while the se@mfpslopes enjoy additional exposure to sun
rays reflecting from the water surface, in additiordirect sunlight. The long vegetation period
enables the growth of different cultivars, incluglithose cultivars that ripe at a later stage and
that would therefore be unable to ripe properlptiner winegrowing areas. Soils in the area are
typically sparing and stony, which provides an &ddal contribution to the quality of
Dalmatian wines.

According to the regional structuring of viticuleuarea in Croatia, Dalmatia is classified as the
Coastal Croatia region, while its coastline is divided into two subregions: RNahthatia on the
one hand, and Middle and south Dalmatia on therotfech of the subregions contains several
winegrowing localities that are diverse in terms pfevalent climatic and pedological
circumstances. Several specific localities, typjctibse on slopes facing the sea, are famous for
the superb quality of produced wines.

The long history of winegrowing, specific climationditions, the isolation of certain areas, and
maritime connection with the rest of the Meditegan are factors that have influenced the
development of a large number of cultivars in DalenéBome of them were introduced into this
area from neighboring countries, while others haresen through spontaneous crossing.
Characteristic for Dalmatia is the development atienber of local sortiments, specific only for
narrow, isolated areas, frequently located of @$arwhich leads to the fact that some varieties
are only locally represented even in current times.

At the end of the ®century, around 200 cultivars were grown in Dalmafoday, a lot of
them are considered lost and can no longer be feuad in very old vineyards. Various reasons
are to blame for this significant decrease of grape\cultivars in Dalmatia, and the most
important ones include the introductionpifilloxera (pest),powdery and downy milde(fungal
diseases) from America, as well as strong demandifgh grape yields after World War I,
which led to the fact that a number of high-quality but loeleyicultivars became neglected.

A total of 82 varieties are present in DalmatiaaipdOf these varieties, the following ten
varieties are particularly important due to their economic, genetic, selection-bakedl and
historical, landscape and habitat values, as veetlLee to their authentic nature and the level of
endangerment posed to them, and their impact oavbell biodiversity Crljenak!ka"telanski,!
Dobri"i!,! Glavinu"a,! Grk,! Malvasija! dubrova"ka,! Mara"tina,! Mu"kat! ru a,! Nin "u"a,!
Plavac! mali,!and Zlatarica! blatska.! The most widespread of these is plavac mali variety
dominating the scope of varieties in Dalmatia.
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Significant efforts have been invested in the ceur$ the last decade in order to preserve
autochthonous Dalmatian grapevine cultivars. Thedileg institution in that respect is the
Faculty of Agriculture at the University of Zagrelvhere attempts are made to collect all the
remaining autochthonous cultivars within the scagevarious research projects, and the
&National collection of grapevine cultivars= isngectontinuously developed and enlarged (now
consisting of 120 accessions). A number of cultivaese processed in ampelographic and
genetical terms, and synonyms, homonyms or evemgmeedwere successfully determined for
some cultivars. The research on autochthonousratdtieads to the conclusion that a number of
rare cultivars, which are now neglected in productihave a high-quality potential in terms of
their economic value. In accordance with that, sdvprojects were started with the aim to
commercially revive some of these cultivars, sushMalvasija dubrovka and Crljenak
ka"telanski. The Institute for Adriatic Crops andriSeReclamation in Split is also included in
research efforts and the preservation of autoclul®ngrapevine cultivars. In addition to
intensifying the collection efforts for autochthasovarieties, the Institute is also leading the
projects aimed at revitalizing Pand Dobrii" varieties.

Although grape is a fairly well researched typdrait in comparison with other species present
in the coastal Dalmatian region, a lot remains ¢odone when it comes to its preservation,
characterization, economic evaluation and revitalization. It is sapesto complete the
inventory of all Dalmatian winegrowing areas, tomete the collections; to finish the
ampelografic and genetic characterization of remgircultivars, to fill the electronic database
with additional data, and to compare it with theadan grapevine cultivars from other European
countries, especially neighboring ones.

In order to use the wealth of autochthonous cultivars in Dalmatia, issmwaiking tradition and
tourist potential to the benefit of the economyfoe$ should be invested to evaluate the
commercial aspects of varieties, with the possybib improve the production, and to create the
system of selection and production of plant maltelitiorts aimed at reviving the autochthonous
varieties must be complemented by an appropriat&etiag support, as well as modernization
of the winemaking technology, with the ultimate aim of inyomg the quality of wines.

|

!

4.'Vegetables

The production of vegetables in Dalmatia is of greeonomic significance, and its annual
production stands at approx. 360,000 tons. Dalmattudes one half of the total Croatian
acreage for the commercial production of fresh tedges for consumption, and one third of all
protected facilities with the purpose of vegetatétivation. In the production structure in the
area of Dalmatia, the most prominent types of \edgles in open-field cultivation are potato,
cabbages, watermelon and melon, tomato and onioa.KEy vegetable cultures cultivated in
shielded facilities, are tomato, cucumber, pepper lattuce. When it comes to the commercial
production of vegetables for the market, biodivgrs strongly reduced by the almost exclusive
usage of foreign hybrids and vegetable varietidsgreby only one cultivar or a fairly small
number of cultivars are dominating. Traditional etigs and local eco populations of vegetables
are almost exclusively represented only in gardedssmaller house yards, and are intended for
consumption in own households. Their seed and rejptmh material are exclusively produced
and preserved on family farms, and are spreadimgapity through direct exchange in a fairly
narrow area. The commerce involving the reproduatiaterial of traditional vegetable varieties
in the Dalmatian area has never developed to afisgm degree, and systematic care for the
preservation of their genetic identity is also nmgs With the depopulation of rural areas,
especially the islands and the Dalmatian hinterleantd with the population migrations in
Dalmatia that were especially pronounced duringHbeneland war, many traditional varieties
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and eco populations that were carefully maintainad preserved through many generations
ended up being lost forever, and the few remairtiraglitional varieties are significantly
endangered.

As part of the Mediterranean, Dalmatia has a well developkdre of consumption of relatively
high quantities of vegetables in daily nutritioongpared to continental areas. In the past, these
were mostly rather primitive selections of semi-wieetable types, which were abundant in the
Mediterranean area. Among these, particularly pnemi were cabbages, leguminous plants and
onions. With the introduction of other types of viedpes, potato, tomato and beans became
dominant varieties in the cultivation, and thespety of vegetables are the most important
vegetables in the current nutrition of the popolatiof Dalmatia. Historically speaking,
vegetables were one of the fundamental sourcesodffior the Dalmatian population, and that is
largely the case today as well.

Due to the favorable climate and the variety ofilssoa considerable number of vegetable
varieties found their home in Dalmatia and devedbpe this area. Some vegetable varieties,
which were initially introduced to Dalmatia fromhetr regions, eventually changed their
characteristics considerably in relation to theigioal form. This process took place under the
impact of specific cultivation surroundings, and tareful choice of growers, eventually leading
to new names arising for such varieties. The tesfogy of autochthonous varieties and eco
population names frequently includes the geograplucaracteristics of the narrower region or
location where a particular variety was most commanitivated; the name frequently contains
the adjective +domestic+. For example, the ecolgtopuof Domda ljutika (+domestic+ ljutika)
includes many ecotypes of shallot, which is cutidathroughout Dalmatia. On the other hand,
Hvarska artioka (+the artichoke of the island of Hvar+) is ato@thonous artichoke eco-
population which was mostly cultivated on the iglasf Hvar, and the example of Phita
le"njak (+the garlic of Pdla+) tells us how a particular garlic ecotype usduoktcultivated only

in the area of Pola, near the town of Knin.

Fifteen traditional vegetable varieties were deteea in the Dalmatian area, with the nine
following varieties particularly standing out duetheir economic, genetic, cultural and historic
values, due to the level of endangerment, or gngtinenticity:artichoke!Hvarska artil oka,'kale!
Domd'a raltika,! cauliflower! Trogirska srednje rana cvjeta,! endive!Dalmatinska kopica
latuce!Dalmatinska ledenkdshallot'Domd'a ljutika,!garlic!Polal ki ozimi ! elnjak,!favalbean!
Domd'i bobland!grasspeaDomd’a sjekirica Some of these traditional varieties are not even
introduced into the official list of varieties diié¢ Republic of Croatia, which ought to change
urgently.

All these traditional vegetable varieties are fgcanhigh danger of extinction, and some have
likely already gone extinct. According to the neaw.on Seeds, each variety from the List of
Varieties must have an entity in charge of mainteeawhich is taking care of the preservation
of the genetic identity of a particular varietydanhich is paying the annual fee to the Institute
for Seed and Seedlings in order for the varietyetmain on the list. Given the fact that not a
single company dealing with seeds has ever orgdnthe production of seeds of these
traditional varieties, nor engaged in the sellifighese seeds, there is a high likelihood that the
lack of entities in charge of maintenance mightléathese cultivars< deletion from the list of
varieties, with the automatic implementation of the. If that were to happen, legal commerce
involving the seed and reproduction material ofséhesarieties in Croatia would become
impossible. The registration model must be devealdpetraditional varieties that are not part of
the list of varieties. In case of all traditionalrieties, there is a need to develop and finarciall
support the model of preservation of select, pa#ytvaluable traditional varieties of Dalmatia,
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to create the registry of entities in charge ofdsemintenance, and systematic care should be in
place to ensure the preservation of these varieties.

As of recently, the Commission for Genetic Plans®e&ces of the Ministry of Agriculture,
Fisheries and Rural Development is the entity cafior the preservation and protection of
genetic plant resources, which is a process thdlypaovers some of the traditional Dalmatian
vegetable varieties as well. There is a clear neeggently implement projects aimed at further
developing the inventory, and gathering, describing and evaluating othengxXistditional
vegetable varieties in the area of Dalmatia. Ugnendefinition of individual varieties, they need
to be included in the official list of varieties dfie Republic of Croatia, along with the
production of commercial seeds, the preservatioootiections, the preparation and storage of
seeds in plant gene banks. One should also re#tergoroduction of traditional vegetable
varieties and products made on that basis, andcplart importance should be attached to the
promotion of authentic vegetable varieties throdgferent publications on traditional varieties
and their use in cuisine; through the media antwarevents, such as the Day of the Artichoke
of Hvar, or the Day of Domestic Ra"tika) as wellthough the continuous popularization of the
nutritional and gastronomic value of authentic vegetaaieties.

5.1Arable!cropd

Until the beginning of the 20th century, crop fammi which was present in Dalmatia since the
early stone age (barley), had major importance ther area, despite the relatively poor
conditions. Nevertheless, the survival of a rektivnigh number of inhabitants would have been
impossible on an area as unfavorable for crop fagnais Dalmatia, without relying on cattle

farming, which is particularly true for the hintanld area of Dalmatinska zagora.

In addition to wine growing and olive growing, tfeindation of the Dalmatian agriculture over
the centuries was cattle farming in combination vatbp farming. The most important arable
cultures in the area of Dalmatia were cereal craggeét, corn, barley, rye, millet, sirak zrna"),
industrial cultures (tobacco, pyrethrum, sirak @gtl starch and oil cultures (potato, poppy,
sesame), spinnable plants (Spanish broom, flaxphemd animal feed plants (alfalfa, clover,
cattle borecole, cattle green beans, goat pea).

Cereal crops have been cultivated in Dalmatia serogient times, constituting the essential
staple food for the inhabitants. In those part®afmatia where no conditions existed for the
production of wheat and corn, or where the productf these crops was insufficient, a frequent
practice among inhabitants was to exchange oilewinsalt for flour. Wheat and other crops in
the area of Dalmatia are no longer produced, degdpe fact that they used to be present
throughout Dalmatia, even on smallest surfaces ander most unlikely circumstances,
including the hills of Dinara and Biokovo mountagusaltitudes of over 1000 meters above sea
level. The similar situation existed when it conedlour mills, for example those in Podgora,
on the foothills of the Biokovo mountain, whereiaytcreek saw over 20 flour mills with
corresponding water accumulations.

Industrial cultures in Dalmatia did not gain a mereminent role until the #Bcentury, when
tobacco became a more pronounced culture, althdwghsi initially cultivated as early as in the
17" century. The tobacco cultivation in the hinterlaaréa of Dalmatinska zagora constituted,
from time to time, one of the fundamental sourcesawnings and survival. Potato was almost
never used for industrial purposes in Dalmatia, buabat solely for human consumption.

With the global changes in the textile marketsparticular the arrival of very cheap cotton
clothes from third world countries, spinnable plants disappeared not only fromt@alood also
from almost all parts of Europe. Spinnable plantgeweever cultivated on larger surfaces;
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however, there existed the original production afric and ropes made from Spanish broom
fibers, although such production, unfortunatelyd dt survive till the present day. With the
disappearance of cattle, fodder plants disappeaoed production as well, and today one can
only come across the remains of such practices invohengignent cultures.

However, the area of Dalmatia has an abundancemfypes of arable crops, created through
natural selection under the ecological circumstarafethe production area and due to natural
hybridization, and these types represent the soofceharacteristics and genes for future
selections. However, there remains a question @f much of that wealth remains preserved
until today, given the fact that the scientific gasch of Dalmatian arable crops is neglected.
With the disappearance of arable crop productiorDaimatia, not only have we lost the
biological diversity of arable cultures, but we cabso witness the disappearance of
corresponding plants, animals and fungi connectedstomany as five plant communities
(cultivated agricultural areas * cereal crops; igaled agricultural areas * excluding cereal
crops; crops * mixture of grasslands and coppicep and urban areas; and crops with water
surfaces, including irrigated areas).

According to the characteristics such as the ecomwalue, genetic and selection value, cultural
and historical value, habitat and landscape valwe,originality, level of endangerment, and
impact upon the overall biodiversity, one can ensgte eleven cultures and varieties in
particular: wheatbDalmatian!tvrda!brkuljaland!Dalmatian!bijela!brkulja,'domestic!rye,! maid
Brnda, pyrethrumiDalmatinski'buha”,!potatoed Po"iteljka,!#kuljevac,!Ravnjak,!and'Rui!,!
Spanish broomBrnistra! andMediterranean!alfa-alfa.!

Most of these selected Dalmatian cultivars of cralfuces are not included in the list of varieties
of the Republic of Croatia, and the similar sitoatiexists with other arable crop cultivars of
Dalmatia. It is necessary to undertake additional researchhancestoration of production of
these traditional varieties, but in addition totthiis also necessary to develop a model of their
registration and propagation.

As in the case of previous cultivars, measures rneetle implemented in relation to the
promotion, preservation and economic revitalizatodrthe traditional varieties of arable crop
plants. Particular attention should be given toititegration of domestic arable crop varieties in
their original, preserved habitat into the tourcdfer of Dalmatia, together with all the

corresponding secondary products: flour, bread, loihes, etc.

|

|

6.!!Grasslands!and!meadows

In the extraordinary richness of the flora of Dalimakarst Dalmatian pastures are particularly
prominent. In terms of the number of plant spediesse are the richest plant communities in
Europe. They were almost never investigated in teritee economy, however, despite the fact
that grazing and mowing of these plant communite@ssttuted the foundation of cattle farming
in Dalmatia. With the simultaneous disappearancecaifle and the depopulation of vast
expanses of Dalmatia, the process of successioanbeghich is why the Dalmatian karst
pastures, or meadows and grasslands, are gradheaityning one of the most endangered types
of plant communities in Dalmatia, and why the csp@nding plant and other species are also
endangered.

Throughout history, there were approx. 600.000 hpastures and meadows in the Dalmatian
area. A typical phenomenon in Dalmatia is the sumgedtle migration onto the higher
mountains: Dinara, Kame"nica, Svilaja, Mosor an@dkKBvo. From times immemorial, the
elevated pastures of Dinara have been used bydhedilian and Bosnian cattle farmers 'fibre
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elevation” of their cattle, and the existing state border leetwthe Republic of Croatia and
Bosnia and Herzegovina is actually the traditiorettle-farming border, determined in the"18
century between the then Venetian government aedTltirkish Empire. The basic economic
value of pastures and meadows comes from the plagitsnging to two families: clovers
(Fabaceaernd grassRoaceae) The share of these families in the flora of Ceo&t quite high

* approx. 8 percent for leguminous plants, and 6 percent for grass vatietiésh is, in fact,
the highest share aft@ompositaewhich are represented with approx. 12 percent.

Extreme karst nature of the terrain, lack of water, quite shallowlpgidal substrate, extreme
heat and draughts, lack of precipitation, and #ilaisy of the coastal area constitute the most
important limiting factors of the overall agriculey including pastures and meadows. The
official plot division of pastures and meadows lie tarea of Dalmatia has not been undertaken,
but we can nevertheless determine two separateszenmediterranean and submediterranean.

On the basis of various values, including those ltleéong to the sphere of the economy, culture,
history, genetic value, selection value, landscadeae, habitat value, and having in mind the
endemic nature, the level of endangerment andrtfteence on the overall biodiversity, six
meadow and pasture species have been analipadohatian! clover! (Trifolium dalmaticum),!
redish! clover! (Trifolium incarnatum molinerii),! Grahorica! dalmatinska! (Vicia dalmaticg,!
Kostrika! perasta! (Brachypodium pinnatun),! Kr"in! primorski! ( Chrysopogon grylluf and!
Vlasuljaldalmatinska!(Festuca dalmatica

As in the previous examples, there is a need fahéu research in this particular category, as
well as the need to engage in promotion, preservation and economic revitalizatibe of
traditional varieties of meadow and pasture plantsespect to that, one must point out that the
revitalization of meadows and pastures of Dalmatia is impossible witheusimultaneous
revitalization of the traditional cattle farming.

|

|

7.! Aromaticlplants,!spices,!medicinallherbs,!hongylants,!lornamentalland!

wild!edible!plants!
|
There are 4275 plant species determined in Creatiar, or 5347 plant taxa with subspecies. In
terms of the number of species, Croatia is curyenti the seventh position in Europe, but in
terms of the number of species per unit of statéase it lies in the third place, following
Slovenia and Albania. If we were to extract Dalmalone, it would actually occupy the first
position in Europe in terms of the number of spegiesunit of surface. In this floral wealth,
approximately 6 percent of species are endemitydinoy a substantial number of stenoendemic
species, with a very narrow distribution. At thengatime, approx. 11 percent of plant species of
Croatia are endangerend, most of which are located imddial.
Dalmatia is a territory of extremely richness obraatic plants, spices, medicinal and honey
plants, ornamental and wild edible plants. It geauine paradise for bees. Only a small part of
this richness has been cultivated in the courdastbry, and the same can be said of scientific
research and selection. In Dalmatia, unfortunatdiyost all the activities in this sphere tended
to end in the collection (and destruction) of wpthnt populations, and the export of raw
materials collected in such a way to other couniiesarely happened that secondary products
would develop (eteric oils, honeys), and there were almost no tertiary prodettgssariginal
medicinal, cosmetic or edible products. In additiorthat, there is no systematic list of cultivars
and wild plants of aromatic plants, herbs, heaéthg honey plants, ornamental and wild edible
plants. There is no description of the status efrtpopulations, the estimate of their value and
the level of endangerment, the description of tradial usage, nor is there a single strategic
document that would cover these issues. As a coeseg, there is no relevant production of
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domestic seeds or young plants of domestic cuftitam the sphere of aromatic plants, herbs,
healthy and honey plants, ornamental and wild edgdants, with only some rare exceptions.
That is the reason why cultivars are typically impd.

Many of these plants belong to virtually all thetéid plant groups: aromatic plants, spices,
medicinal herbs, honey plants, ornamental and edlitble plants. For example, Rosemary and
Lavender are used in the production of aromatido$ebut they also serve as spices and
medicinal herbs. On top of that, they are also usdbe production of honey, and their esthetic
character is also pronounced, which is why theyehavsubstantial potential as ornamental
plants, and they are actually used (insufficientty)such purposes. Due to this fact, it would be
difficult to limit most of these plants to one siagjroup of cultures, on the basis of a single
purpose. The value and the potential of aromatibshand spices, medicinal herbs, honey plants,
decorative and wild edible plants of Dalmatia igej@xtraordinary. That has to do with several
key factorsbiodiversity,!selection!value,'honey-production!vaie,!esthetic!value,!nutritional!
value,lindustrial'value!and!landscape!value.!

The cultivation and use of aromatic herbs, spices, medicinal herbs, hanéy, plecorative and
edible plants in Dalmatia ranges back to the edalys of civilization in this area. Original forms
of wild herbs were used as a foundation from which a number of plant cultures wetedsele
those belonging to arable crops, spinnable plants, ia particular, vegetable cultivation plants,
aromatic plants, spices and medicinal herbs. Th&t mgoortant aromatic cultures are rosemary,
sage and lavender. Economic production of rosemigtyegan in the 17 century and expanded
in the 18" century, in particular on the islands of Hvar and #olta.

Unfavorable conditions, such as the shallow pedoédgsubstrate, significant karst aspect,
extreme heat and draughts, lack of precipitatiod, the salinity of the coastal area constitute the
most important limiting factors of the agricultune Dalmatia, including the production of
aromatic plants, spices, medicinal herbs, honey plants, omainand edible plants. However,
we should point out that these factors tend to deldss limiting for a number of species
belonging to these categories, and some specigs as for example, sage, are actually the only
ones that can survive in the rocky karst environimen

On the basis of the defined criteria, includinguess such as the economy, culture, history,
genetic value, selection value, landscape value, habitat value, the Bevehdemism,
endangerment and influence on the general biodiygten cultivars and species were analykzed:
sage! -! Primorska! kadulja! Galvia officinalis),! lavander! -! Budrovka! (Lavandula hybrida),!
rosemary! -! Dalmatinski! uspravni! ru marin! (Rosmarinus officinalig,! winter! savory! -!
Domali! primorski! vrisak! ( Satureja montang! century! plant! -! Obi"na! agava! Agave
americang,! bigroot! geranium - ukrasna! iglica! Biokovo! Geranium macrorrhizun),!
samphire! -! Matar! (Chritmum maritimum),! myrte! -! Mirta! (Myrtus communig,! strawberry!
tree!-IPlanikal(Arbutus uned9,!wild!rucola!-!divljalriga!( Diplotaxisltenuifolia).!

With the exception of only several species andeti&s, all the remaining Dalmatian cultivars
covered here (aromatic herbs, spices, medicindishéroney plants, ornamental and wild edible
plants) are not included in the list of varieties of Republic of Croatia. The basic reason for
that is the lack of research on these culturehénarea of Dalmatia, despite the fact that the
existing cultivars represent a source of some interestiagacteristics for cultivation efforts, and
despite the fact that the Mediterranean is actublyfocal point of development of some of the
varieties. However, even when it comes to cultiiai are currently included in the list of
varieties, there is no official production of seeds, andst#esl of sage, lavender and rosemary
that can be purchased on the market is regularpoited and does not represent the local
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populations. The exception iswvandula hybridathe seedlings of which are being multiplied in
a number of nurseries, and can be bought.

The traditional varieties of aromatic plants, spicmedicinal herbs, honey plants, ornamental
and wild edible plants require further researchyah as preservation, promotion and economic
revitalization, which can be helped by the creatdrihe publication on the traditional use of
plants and their products.

|
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8.'Domesticlanimal'breeds

Domestic animals were extremely important in theonysof the Dalmatian agriculture, which
can even be seen in the very ndb@matia, which is derived from an old lllyrian wordalma
(delma) which means +sheep+. According to the inventoty ®1, Dalmatia had a total of about
1.2 million livestock, including over one milliorheep and goats. In relation to the human
population (250.000), Dalmatia had the biggest share edtinck in Europe in relative terms * as
many as fivgoer capita According to latest livestock inventory of 20@Aly 250.000 livestock
remain, which is approximately five time less compared tyZars ago.

According to the oldest paleontological remainsdofmestic animals found in the caves of
Dalmatia, it was concluded that the oldest spaaidsrms of breeding were sheep, goats, cattle
and dogs. Since the beginning of civilization, tladtle was dominating, but the sheep eventually
became the most prominent species with the traffisier the Bronze Age to the Copper Age
(4.000 BC), even borrowing their name to DalmdtaRoman times, the breeding of horses and
donkeys began, together with bee-keeping, poultnyming and pigeon farming, with pig
farming developing later on.

The attempts to systematically improve the cattteuph breeding began only towards the end
of the Venetian rule, and these attempts became mtansive in the course of the French rule,
when the domestic sheep were cross bred with mesteep. Efforts to improve the merino
qualities, together with other measures of improving the cattle rigirbecame more intensive
during the Austro-Hungarian times, since 1808.

The most important domestic animals in Dalmatia a&teeep, goats, cattle, donkeys with
bastards, pigs, horses, bees, hens, turkeys, siikawabbits, pigeons and dogs. The importance
of freshwater fish farming was not recognized utiié¢ most recent times, although there are
historical records on freshwater fish farming beingelm previous times, for private purposes.

There are two main livestock regions in Dalmathee kittoral region, which covers the coastline
and the islands; and the Dalmatian hinterland, dm@tinska zagora. The environmental factors
(pedological, climatic, vegetable covertures, waterDalmatia are extremely unpropitious for
intensive cattle breeding, which is why the Dalmalias traditionally been relying on the
breeding of sheep and goats.

In total, 28 traditional cultivars (breeds) haverbeecognized, with the addition of one recently
produced breed, the pigeon zadarski préyremd there are eight endemic wild species of
salmonid fishes, which can be used in fish farmigong the traditional cultivars (breeds), the
most dominant are sheep with nine cultivars, whgckhe result of long-term, dominant sheep
breeding in the area of Dalmatia, different crosseding approaches, but also the isolation of
populations, especially on the Adriatic islands.

Ten breeds are particularly important in termsheifrt economic, cultural, historical, genetic and
selection value, landscape value, habitat valie; gndemic nature, the level of endangerment,
and the influence on general biodiversity. Theseetis arecattle! -! Dalmatinska! bu"a! and!
Dalmatinsko! sivo! govedo;! horse! -! Dalmatinski! hladnavnjak! (Bu"ak);! donkey! -!
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Primorsko-dinarski!magarac;! goat!-! Dinarska! "arenakoza;! sheep!-Dubrovdka! ruda! and!
Dalmatinska! pramenka;! dog! -! Dalmatinski! pas! and! Hnatsko-bosanski! planinski! pas!
tornjak;!'honey!bee!-'Mediteranska!siva!pela;!and!salmonid!fish!Glavatica.

The basic care for traditional domestic breeds atniatia is under the auspices of the Ministry

of Agriculture, Fisheries and Rural Developmentyared through the Croatian Livestock
Centre, established in 1994. Traditional domestieetls, as part of traditional and cultural
heritage, and the overall biodiversity of Croatieg covered by the Ministry of Culture, through
the State Institute for Nature Protection, estaklisin 2003, and the Ministry of Environmental
protection, Physical Planning and Construction, through the Directorate for Environmental
Management.

The present status of traditional domestic breedXaimatia is quite bad, as well as the status of
cattle breeding in this region in general, becdbeee are onlghe remains of the remaiteft of
what used to be glorious, autochthonous Dalmatattiecheritage. Almost all the Dalmatian
breeds are endangered, some even critically ard avigenuine threat of disappearance, and
some breeds have already gone extinct. As a consequendeyésgation of landscapes, habitats
and general biodiversity is in progress, especidihpugh succession and the development of
bushes rpakija), which is also a significant contributing factor terms of the threat and
frequency of forest fires.

|

There are currently no base herds in the area lh&, nor are there gene banks for traditional
breeds. There are a number of smaller and medipea &ireeders, for whom a database ought to
be created. Particular attention should be provideithe integration of domestic breeds in their
original and preserved environment into the touo#fer of Dalmatia, together with their
secondary products: meat and meat products; mggs;ehoney; cheeses; clothes and other
products. Further research is necessary for the traditional breeds of Dahsate]l as the
support for breeding, and various educational andptional activities (such as publications on
the traditional breeds of Dalmatia and related pots).
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UVOD!
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Za"tolje!poljoprivredalva nal!zalbiolo"ku!raznolikost!Dalmacije!i'Europe!

Dalmacija je krajobrazno i biolo"ki najraznolikigodru je Europe, "to néudi jer ima najvéi

dio od!'ak 5835 km obalne linije Hrvatske, 'Wieu od 1246 otoka i hridi, jadransku kr'ku
platformu, Adriatik, kao i Dinarik, duboko okr"emgeotektonsku dinarsku strukturu. Dalmacija
se uzdile na najvi"e hrvatske planine, Dinaru (1831 m) i Biokovo (IMh2spu“ta u kanjone
kr'kih rijeka, estuarije rijeka Zrmanje i Krke, tielrijeke Neretve i u Crveno jezero, te zaranja u
Jadransko more, uz raspon od eumediteranske do hladnesgiakime.

Poljoprivreda je u Dalmaciji bila presudna za opataljudi, a vinova loza, maslina, ‘&
povr'e, litarice te ovce, koze i goveda njen su teng&tiari maslinici, vinogradi, livade, pa“njaci,
oranice, vrtovi, vrtbe te izvorne sorte i pasmine Klpe su za nastanak krajobrazal uwanje
biolo"ke raznolikosti Dalmacije. Za njihov uzgbpvjek mora osigurati zemlji"te i objekte, te
dodatnu hranu i vodu. G#tani susuhozidii torovi, lokvei bunari osebujni elementi dalmatinskih
krajobraza. Stani"ta lokvi su posebno zjaa, jer uz njih raste rhearno bilje, doméan
gusjenicama leptira i drugim biljojednim kukcima, lekve su dom za kornje, zmije,
vodenjake, 'abe, vodene korh@ vretenca, vodencvjetove, tulare, pu'eve i druggte koje na
tom podrdiju ne mogu opstati bez vode. Na pdguuDalmacije prirodne lokve koriste se jo" od
neolitika, dok se u 'eljezno doba poju graditi na pogodnim lokacijama te se tako u
kontinuitetu koriste i vi'e tisla godina.

Iznimno valni za krajobraze i biolo"ku raznolikofalmacije su kr"ki travnjaci, odnosno
pa“njaci za napasivanje stoke i livade ko"anicesgano. Stvaranjem i odrlanjem travnjaka
opstaju brojne gljive, biljke i livotinje! ak cijele biljne zajednice iznimno bogate vrstaifiako
zajednica kr'kog travnjaka ima nekoliko puta“ivéroj vrsta nego "umska zajednica istog
podrd ja. Danas travnjaci nestaju uslijed prirodne suigeeglinosno obrastanja, ali i sveprisutne
izgradnje i urbanizacije. Napasanje stoke $pya sukcesiju, odrlava stani"ta travnjaka te
stalnim!i""enjem prizemne vegetacije paipodizanje "ume. Nestankom stoke makija se "iri i
buja do neprohodnosti, "to pogoduje "irenju polaraestanku brojnih biljnih vrsta koje ne
podnose zasjenjenost.

Stoka je dio prehrambenog lanca na'"ih najvepredatora u Dalmaciji, vuka. Janjad, kozlad,
perad, kurii i golubovi, plijen su manjih predatoradaglja, divlje make, lisice, tvora, kune,
lasice, orla i drugih. U tradicijskom sustavu dijmmlomadih livotinja ostaci plijena predatora
kao i jedinke uginule uslijed bolesti, pri okotuyag pada s litica, ugriza zmije i drugih uzroka,
hrana su za le"inarske vrste. Na" ornitolo"ki pgnigigloglavi sup ne mole opstati bez stada
ovaca, pa su nestankom stada, nestali i supovimd2gi. | drugi le"inari Dalmacije: crkavica,
kostoberina i sup starje"ina, tale su nestali. Strvinama se hrane kukci, kornja"obitelji
strvinara (Silphidae), osobito rod grobarde€rophoruy te muhe zujare (Calliphoridae) i
mesaru“e (Sarcophagidae), koje u njih polalu jaja.

Domd'e livotinje su domaini brojnih parazita: metilja, trakavice, glistautm, u"i, krpelja,
“trkova, te napasnika: muha, komaraca, obada, ipga\Biljni kultivari su domaini brojnih
parazitskih i saprofitskih gljiva, virusa, baktesijpalinjaka, kukaca, a njihovi plodovi i drugi
dijelovi biljaka su osnova ili valan dio prehrane brojnih vi“ih vrsta livotinja, prvenstysioa i
sisavaca. lako se, osobito uzgalimaa, ! ini da bi ovu#tetnubioraznolikost vezanu uz dotie
livotinje i poljoprivredno bilje trebalo trajno isjebiti, i ove su vrste dio biolo"ke raznolikosti
Dalmacije i hrana drugim parazitskim i predatorskirstama gljiva, virusa, protista, kukaca,

ptica i sisavaca, posebno "i"mi"ima.




Za biljke je balega doni# livotinja najbolje gnojivo, a neke livotinje ilgve bez njega ne
mogu opstati. Rod kornja"a zujak@dotrupe¥ kopa podzemne hodnike koje puni balegom i u
nju polale jaja.$uveni sveti kotrljan $carabeus sacgrobol!avan u drevnom Egiptu, iz izmeta
formira kuglicu koju kotrlja stra!njim nogama doipremljene rupe, zakapa i u nju polale jaja.
Konkurencija su im muhe balegark8&cg@tophagidaekoje u izmet polalu jaja, u skladu s
poslovicomko muhe na balegiNa izmetu rastu neke zanimljive vrste gljiva,ngerice rijetka
vrstaPoronia punctata halucinogena gnoji"tarkBanaeolus sphinctrinus

Domd'e livotinje prenose sjeme ili dijelove biljke, t razmnalaju i pro"iruju, "to zovemo
zoohorija. Neke sjemenke se kukicama hvataju zadkrdok druge livotinje pojedu s plodovima
te se "ire njihovom balegom. Od kad se ovce ne aa@waeizolirani vulkanski ote" Brusnik s
njega je nestalo 17 vrsta vi“eg bilja>

Medna pela, po kojoj je Dalmacija bilauvena u razdoblju Antike, osim "to sakuplja nektar
proizvodi med, ujedno opra“uje biljke, a korist ogra"ivanja vi"estruko je Va& od vrijednosti
svih fd elinjih proizvoda: meda, voska, peluda, g mlije i i drugog.

Bogatstvo!poljoprivrednih!kultura!Dalmacije !

Dalmacija je domovina iznimno velikog broja sortiltirnog bilja i pasmina doridn livotinja

liji se broj penje na vi'e stotina, "to zahvaljujerkako krajobraznoj raznovrsnosti, tako i
burnom povijesnom razvoju na prijelazu srednje!ingy te razmeéi zapadne i istlme Europe.
Posebno je znajan pololaj Dalmacije na istoom Mediteranu te utjecaj Dinarida, odnosno
kr'ka osnova.

Za posebno zahtjevno podijet Dalmacije interakcijom genetske osnove daim&ultivara, !elja

| potreba!ovjeka i utjecaja okoli"a nastale su neke jedinséveizvrsno prilagéene sorte i
pasmine. Tako je na" plavac mali, jedna od najbal@rti vinove loze za proizvodnju crnog vina,
prilagd#en na kr'ka poddya. Dalmatinski magarac najmanja je pasmina magaacsvijetu, ali
prilaga#ena na udare bure i ekstremne klimatske uvjete.rfave ovce pramenke imaju runo
koje ne upija vodu, Vese hladna ki"a slijeva niz grube pramenove. Upravaoevjerojatno u
kakvim lo"im edafskim uvjetima i u su"nim uvjetimajesecima bez oborina, uspijeva rasti i
dati odli ne prinose dalmatinska ra"tika. Na"a dalmatinsk&a majmanje je govedo na svijetu,
ali sposobna opstati i na najvi"im velebitskim, atiskim i biokovskim vrhovima. Tvrde, durum
p“enice centar svoje bioraznolikosti imaju upraeopodrdju isto nog Mediterana. Za drlanje i
za"titu stada! uvanje granica ili lov nastali su: dalmatinski pdsrnjak. Maraska je vjerojatno
najkvalitetnija vi'nja na svijetu, mo!da i zasebna vrsta,"#drebati dokazati daljnjim genetskim
istralivanjem, a dalmatinska mednkgta stvara mo!da najkvalitetniji svjetski med.

|

Bogatstvo!sorti'kulturnog!biljali'pasminaldomd ih! ivotinjaldiolje!na"e!povijesneltradicije!i!
kulturne!ba'tine,'koje!"ini!i'pove! ava!biolo"ku!raznolikost!Dalmacije,!ali!je!ujedno!ljedno!
od! na"ih! najva nijih! oru $a! za! duvanje! postojeih! krajobraza,! stani"ta! i! biolo"ke!
raznolikosti'Dalmacije.!

Stare sorte kulturnog bilja i pasmine ddihalivotinja sastavni su dio krajobraza i stani'ta
Dalmacije,!ak kao strne litarice i tvore zasebna dalmatinsteni%a, ali su ujedno i njen
simbol. Slavu Dalmacije jo" je pred vi'e stdlge pronio pjegavi ljepotan dalmatinski pas, te
najstariji golub na svijetu, zlatna dalmatinska @uika. Zadar je u svijetu bio poznat kao grad u
kojem se proizvodi maraskinduveni liker na bazi ploda i listova vi"nje marask&mbol
Dalmacije, ustrajan, inteligentan i nesalomiv dalnski tovar danas je ugro'ena vrsta kojoj
prijeti nestanak. Pomalo pogrdno, Dalmatinci seivagz blitvarima, po omiljenoj povrtnici.




Dubrovnik je u Domovinskom ratu gotovo izgubio sy@vornu ovcu dubrov&u rudu, za koju
HITNO treba provesti revitalizaciju populacije ieng za"tite, ali sf@m jo" nije izvornu 'upsku
crvenu brokulu.

|

Oluvanje postojgh sorti kulturnog bilja i pasmina dorfia livotinja je na"a HITNA obaveza
prema m#&unarodnoj zajednici, koja je definirana brojnim @akna'!iji smo potpisnici, m#&u
kojima trebamo istaknuti Konvenciju o biolo"koj reatikosti progla“enu 1992. godine u Rio de
Janeiru, a koju je Hrvatska potpisala 1996. godine.

Prema Konvenciji, biolo"ku raznolikost néni samo divlja flora i fauna, vei priroda koju je
lovjek kroz svoju povijest na bilo koji him promijenio, te uzgojem i odabirom odsnih
svojstava prilagodio svojim potrebama, odnosno pasinsorte kultiviranih domah livotinja i
biljaka. Du'nost svake potpisnice je inventarizaciylastite biolo"ke raznolikosti te njeno
ol uvanje.
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Genetskalosnovalu!poljoprivredi

Sveukupnu genetsku osnovu koju u okviru poljopdwe bioraznolikosti nekog podia
analiziramo kao dio cjelokupne bioraznolikosti, moi@ podijeliti na dvije osnovne grupe,
kultivirane i divlje gljivije, biljne i livotinjskevrste, s vi"e podgrupa:

1.!Kultivirane!vrsteli'njihove!populacije!
! 1.a. Komercijalni i zastarjeli komercijalni kultiigdomad'i i introducirani)
1.b. Lokalni tradicijski kultivari (sorte, pasminpopulacije)
1.c. Oplemenijiveki materijali
|
2.! Divlje! vrste! i! njihove! populacije,! koje! se! korige! ili! imaju! potencijalno! uporabnu!
vrijednost!

2.a. Direktno uporabna divlja vrsta (divlje vrsteje&k!ovjek direktno koristi, ali ih ne

uzgaja)

2.b. Indirektno uporabna divlja vrsta (divlje vrste kbgvjek ne koristi direktno, ni ne
uzgaja, ali se kao bliski srodnici kultivara koeistli se mogu Kkoristiti kod
oplemenjivanja)

2.c. Potencijalno uporabna divlja vrsta (divljeterkoje! ovjek ne koristi direktno, ni ne
uzgaja, ali se zbog svojih potencijalnih uporabnih vrijednosti mpgleti
kultivirati u budd' nosti).

Kod na'ih istralivanja za potrebe ovog Elaborata smo obuhvatili sve navedene kategorije
genetske osnove u poljoprivredi, ali smo n@mobratili pa!nju na lokalne tradicijske kultiveui
poku"ali obuhvatiti "to "iru genetsku osnovu u poljepedi Dalmacije.

Lokalni!tradicijski'kultivari su osnova poljoprivredne bioraznolikosti nekognoibjih. Oni su
nastali na tom podtju ili su u pro"losti doneseni, pa su prvenstvenelelscijom
poljoprivrednika, poprimili posebne odlike rdie od ishodi"nog kultivara.

Sigurno je da neki od navedenih kultivara u stwésu lokalni tradicijski kultivari, vé zastarjeli
domadi ili introducirani komercijalni kultivari, ali jeisto tako sigurno da su mnogi lokalni
tradicijski kultivari vé' izumrli ili jo" postoje, ali nikada nisu bili predet istralivanja. To se
posebno odnosi na ratarske i povrtne kulture kaastt litarice, mahunarke i kupush@ Tako
"e se baza podataka lokalnih tradicijskih kultiv@almacije, ali i cijele Hrvatske daljnjim
terenskim, ali i kabinetskim radom, stalno korigiratopdnjavati.




Na podruju Dalmacije, koja je kao dio Mediteranskog bazkoljevka! ovje anstva ! esto nije
lako razluiti da li je neka vrsta tu izvorna (autohtona)jdikroz povijest unesena te pogotovo
utvrditi da li se, i kada, od kada i u kojem razglolo povijesti kultivirala.

Suradnjom znanstvenika raznih profila, prvenstvagmnoma, biologa ekologa i genatia, ali

I povijesnlara i arheologa, do"emo u budtnosti sigurno do daljnjih valnih spoznaja. Pitanje
je hd'emo li ih znati prikladno koristiti.
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Kako!o"uvati'doma! elkultivare!kroz!projekt! COAST !

Molemo zakljuiti da su domae sorte i pasmine te utjeckpvjeka-poljodjelca na okoli", ne
samo genetska osnova u poljoprivredi, gospodarski potencijal i element izvornih
prepoznatljivin proizvoda, Veda i pov&avaju i odrlavaju postojal biolo"ku raznolikost,
stvaraju nova stani"ta i atraktivni su dio dalmskih krajobraza. Ipak, danas svjéooo
ubrzanom nestanku dalmatinskih sorti i pasmina;' @ismo sve ni upoznali>
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Lokalni! tradicijski! kultivari! i! stani"ta! tradiciona Inih! maslinika,! vinograda,! vrtova,!
vo! njaka!i! oranica! sve! su! ugro enijili' nestajy jer moderna, industrijska poljoprivreda trali
namjenske hibridne kultivare i velike proizvodnelitje kod kojih nema mjesta za zajednice
koje se razvijaju uz manje, mokki rasporéene povr'ine, travnjake, "umarke, #eg poljske
putove, pa“'njake i lokve. Intenzivna primjena pgda koju trale moderne sorte i hibridi bitno
smanjuje korovnu i ruderalnu floru, ali i SVU pratgaunu.

Povr'ine s tradicionalnim krmnim kulturama uslijedhanjenja stbnog fonda u Dalmaciji
nestaju. Tako su kukuruz,'gmm, zob, lucerka, djeteline, sirak, sikirica, lugirstdna mrkva,
kelj, repa i rotkva prakitki nestali iz Dalmacije, a jo" je gora situacijandustrijskim kulturama
kao "to su duhan, buhgbrnistra, lan i konoplja.

Gotovo sve tradicijske sorte Dalmacije su u neravaenoj, ali i neodgovornoj tr'noj utakmici s
industrijskim sortama i hibridima, ne samo nestafgazvodnih povr'ina, vesu izbrisane i iz
na"e kolektivne memorije pa danas potpuno nepoznatbezsarte krumpirabila”, rulevac,
#kuljevac kukuruz brnda, !inkvatin, morag je! am spasitelji goli" ili raznoliki drevni pirevi,
prethodnici plemenitih p"enica.

Elaborat o tradicijskom poljoprivrednom bilju i dahm livotinjama Dalmacije zajedno s
pripadajiiom Bazom podataka, zami'llen je kao naj"iri popisissaknutim najvalnijim
kultivarima. Slijede daljnja istralivanja, korekeiji dopune popisa, uz analizu stanja populacija
pasmina i sorti te informiranje javnosti, prezeitaci popularizaciju poljoprivredne
bioraznolikosti kroz radionice, predavanja, izlo'teetiskanje popularno-straoih publikacija. U
okviru COAST projekta angalirdte se potrebni sttmjaci kako bi se pokrenule aktivnosti i na
nacionalnom nivou koje se odnose prvenstveno na izradu strategijevamj@ sorti i pasmina,
izradu Crvenih knjiga te na uno"enje promjena uopaklavstvu i provedbu daljnjih potrebnih
istralivanja. Program poticanja Zelenog poduzetni"tva unutar COAST projek@amoguiti
financijsku i striinu tehniku podr'ku projektima i poduzetrkim idejama u sektorima ekolo"ke
poljoprivrede i uzgoja autohtonih sorti i pasmina povezano s razvojem eko i ruralizogatw
Dalmaciji.




1.'MASLINA

1.1 uvOD

|

1.1.1! Gospodarsko!znénje!zalDalmaciju

Maslina je najbrojnija vtna vrsta koja se uzgaja u podw Dalmacije. Ona je bila vjerni
pratilac ljudi na ovim prostorima od samog postah&geka. Povijest ovog kraja vezana je za
maslinarstvo, a isto tako maslina je bila jednagta/nih odrednica gospodarskih, kulturnih,
demografskih i inih drugih dogianja u ovom poddyu.

O gospodarskoj valnosti masline govoriinjenica da se maslina spominje u statutima nekih
primorskih gradova (Poljki statut, 1482.; Kdmulanski statut, 1214. i drugi). Naime odredbama
imenovanih statuta bio je ozakonjen uzgoj maskez povijest uzgoja broj stabala je varirao u
skladu s gospodarskim i dru"tvenim kretanjima u danaxdablju.

Druge vdne vrste (bajam, tre"nja, rogamokva, agrumi, maraska, ne"pola i "ipak) ni camé
kroz povijest uzgoja nisu u usporedbi s maslinoraliwe'i ekonomski znbkaj za Dalmaciju.
Danas se na prostoru Dalmacije uzgaja oko 3.500sfdlfala masline s tendencijom porasta.
Brojnost drugih vbnih vrsta u Dalmaciji je u stagnaciji ili opadanfBada“nje brojno stanje
masline i ostalih vtnih vrsta prikazuj& ablica!l.

Tablica!l. Broj stabala vtnih vrsta u Dalmaciji

Vo!nalvrsta! | Broj!stabala!
Maslina 3.500.000
Smokva 200.000
Bajam 150.000
Rogd 30.000
Tre"nja 2.000.000
Maraska 1.200.000
Mandarina 1.250.000
#ipak 100.000
Narar a 32.000
$etrun 2.000
Ne"pola 3.000

Najvalnija vo'na kultura u Dalmaciji je maslina, a o0 njenoj gadgrskoj vrijednosti govori i
linjenica da se u podrju hrvatske obale maslinarstvom bilo kao osnovnéndopunskom
djelatno™u bavi 45 % obitelji, a u podfju hrvatskih otoka 93 % obitelji bavi se maslinarstvom.
Maslina je glavna uljarica koja se koristi u dalmskoj kuhinji, a poznata je izreka dalmatinskih
ribara koja kale: Riba pliva tri puta, prvi put u moru, drugi put u maslininom uljuredi put u
vinu».

Valnost masline vidljiva je i u njenoj kompatibilath s turizmom, a izn# ostalog ima i svoju
krajobraznu vrijednost, demu govori na" knjilevnik Vladimir Nazor koji kal!exVinograd
moga oca ovjeran je vilencem zlatnih maslina».

Pored gospodarske maslina u ovim prostorima imguswuhovnu vrijednost. Duhovna
vrijednost masline vidljiva je kori"tenju maslinemaslinovog ulja u veem broju crkvenih
obreda, a izm# ostalih najvalniji je blagoslov maslinovih gfaca na blagdan Cvjetnice koje
se poslije blagoslova postavljaju u polja za uspjelrod u tekioj godini. Blagoslovljene
grariice masline spaljuju se slijetee godine, a njihov pepeo swmik koristi za posipanje
vjernika u obredipepeljavanjauz izgovaranje rijg «Sjeti sel ovjel e da si prah i dd'e# se u
prah pretvorit»>. Ovaj obred se obavlja na blagdan Pepelnice.iMag ulje koristi se u veem




broju crkvenih obreda, a e najzndajnijima je kod podjele Svete potvrde, Sesi kog
rettenja i Bolesrlikog pomazanja.

1.1.2! Povijestluzgojalu!Dalmaciji

Uzgoj vd'nih kultura u Dalmaciji datira od najstarijih vrenge Najvi'e je prolbena povijest
masline koju su prema nekim istralivma u na"e prostore donijeli stari Grci prilikom
kolonizacije Dalmacije. Najnovijim arheolo"kim isgimama u podriju naselja Vranjic pored
Splita otkrivena je ko"tica masline koja je anahma metodom karbonske analize (pbmo
radioaktivnog ugljika &). Ovom analizom je ut#ena da ova ko"tica datira iz vremena od oko
2880. godine prije Krista te se time ru"i teorijdome da su maslinu u Dalmaciju donijeli stari
Grci. Najvi"e sauvanih arheolo"kih nalaza o uzgoju masline u Dalnamotje! e iz doba
Rimskog carstva. Iz ovog razdobljal ggani su pogoni za preradu poljoprivrednih proizvod
koji su se nazivali «vila rustica», a najbolje fliuvane one u Mulinama na otoku Ugljanu,
Bija"i kod Solina, Mogorjelu kodbapljine, Bosna i Hercegovina, Piramatovci i Gra kod
Skradina.

Doseljavanjem Hrvata u ove prostore o maslini sema malo zna, a pretpostavlja se kako
Hrvati kao nomadski i rathki narod nisu poznavali niti cijenili kulturu maséinNe"to vi"e o
maslini imamo tek iz razdoblja feudalizma kada pgaj masline kao i ostalih poljoprivrednih
kultura bio reguliran odnosom veleposjednik-kmet.

Zanimljivo je kako se maslina u "esnaestom staljeije uzgajala u podtju otoka Braa ve' se
maslinovo ulje uvozilo iz podtya Puglije-ltalija. O ovome nam svjedozvje™e mletdkog
senatora Ivana Krstitelja Giustiniania koje datizasredine XV stoljga. Na osnovu ovog
izvje™a mletaki du!d Jeronim Priolus, (27. rujna 1565.) je bram knezu Frani Dandoli uputio
dukal (du'devo pismo). U ovom pismu iz¢he ostalog se nalale knezu da svu negbra
zemlju na otoku dodijeli razumnim telacima koji sbve!u posaditi masline i divlje masline
prenavrnuti. Krajem osamnaestog sttdjer podriiju Dalmacije uzgaja se nepoznat broj stabala
masline, a neki autori navodak 20-30 milijuna stabala. Ovome podatku trebatyypis veoma
oprezno jer nije znanstveno utemeljen. Naime poznato jsudaovr'ine za proizvodnju bile
ogranl ene. Na nagnutim terenima i terasama pored mas#igejalo se i drugo Ve (smokva,
rogd, "ipak, vi"nja i drugo) te vinova loza. #krta poligereni sa zemlji"tima boljeg boniteta
koristili su se za proizvodnju litarica, a prvenstveno zenpglu. Dolaskom jugoslavenske viasti u
Dalmaciju maslinarstvo sustavno nazaduje kao iostale poljoprivredne kulture, a rezultat toga
je masovno iseljavanje stanovni'tva iz sela u grad ili iz Dalmacije u druge,!a™eaj
prekomorske zemlje.

Uspostavom samostalne hrvatske mijenja se agrartiikgpote se maslinarstvo smatra
strate"kom odrednicom poljoprivrede i poklanja nmai zaslulena palnja. Rezultat ovoga je
pové'anje povr'ina pod maslinom i obnova starih i zapnith maslinika.

1.1.3! Okoli"niluvjetili'regionalizacija!Dalmacije!

Dalmacija ima povoljne klimatske uvjete za uzgojstime. Klima i oborine su klimatski
elementi koji u zneajnom utjéu na proizvodnju masline u Dalmaciji. Na osnoviniditskih i
pedolo”kih karakteristika Dalmacija je podijeljena pet vdarsko-maslinarskih podregija:
sjeverna, srednja i julna Dalmacija, unutra“njosalmacije i dolina Neretve. Svaka od
imenovanih podregija odlikuje se odemim klimatskim karakteristikama koje su uvjetovale
vrstu vd'arske proizvodnje. Maslina se uzgaja u svih petrgmifh, a razlike su u sortnom
sastavu pojedine podregije.

Od okoli"nih uvjeta treba istaknuti oborine kao am!element proizvodnje masline kojih u
podrd ju Dalmacije ima dovoljno ali nisu pravilno raspéeee. Naime povena kollina
oborina potrebna je u ljetnom razdoblju, a tada u ovom ppdpada najmanje ki'e, uslijédeéga
dolazi do negativnih posljedica po maslinu, pa § stigurne prinose potrebno organizirati
natapanje.




1.2 TRADICIJSKI KULTIVARI DALMACIJE
!

1.2.1! Pregledni!popis!kulturalilkultivara:!
Tradicijski kultivarimasline u Dalmaciji:

Bjelica,
Brindi"anka,
Buharica,
Crnica,
$esvinka,
Divljaka,
Drobnica,
Dubravka,

Du ica,
Grozdda,
Jeruzalemka,
Kalamata,
Kamasa,
Karburl ela,
Kosmd a,
Krivulja,
Krvavica,
Lastovka,!
Levantinka,
Litu"a,
Lumbarde"ka,
Mezanica "ipanska,
Mezanica,
Murgulja,
Oblica,!
O"trica,
Pa"trica,
Piculja,
Pujizica,
Puljka,
Sitnica,
Sitnica,
Sitnjaka velika,
#ljival a,
Uljarica,
Velika lastovka,
Zuzorka,
'‘abarka,
‘eludarica.

NapomenaBoldom su otisnute sorte koje su detaljnije claae




1.2.2! Pregled!najznaajnijin'kultivara Dalmacije:!
I

1.2.2.10BLICA

SISTEMATIKA MASLINE

red: OLEALES (LIGUSTRALES)

porodica: OLEACEAE

rod: OLEA

vrsta: Olea europaeaar.communisPitoma maslina
! sorta! ! Oblica!
PODRIJETLO

Podrijetlo Oblice nije u potpunosti razja"njeno. Osg& smatra domiam-autohtonom sortom
masline jer je u Vej mjeri pro“irena samo u na"em uzgojnom paégruPrema prof. Miljkoviu
Oblica se u na"em prostoru uzgaja vi"e od 2000 rgnda donesena je iz lzraela dok je prve
opise ove sorte dao starorimski putopisac Collumgfmtrebom molekularnih biljega baziranih
na DNA utvi#eno je da je Oblica veoma srodna sa sortom Chetoui koja sa uzganisu.

SINONIMI

U podrdju Cavtata i Miharia-Balunjda, u mjestu Postire-Brka, otok Bra i podrdje
Benkovca-Velika, podhye Istre-Debela maslina, otok Krk-Debelju"a ili linjka, podruje
Makarske, Igrana, Podgore i IRPUa-Krupnica, okolica Bara u Crnoj Gori-Krupnica trka
Podrdje Boke Kotorske*Lumbarde"ka ili Grurha, podriije Brda, Ka'"tela, Brusja, Trogira,
Klisa, Splita i #ibenika-Maslina ili Maslina dima ili Maslina doméa, podriije Stona-Makura
ili Mekura, podruje #ibenika, Splita, Postira, Hvara i Makarske- Nafmdrdje Igrana,
Podgore, Makarska i Pii"a-Na"inka, podrlje Skradina-Sladunica, polutok Pelje"ac i otok
Kor!ula-Orgula ili Orbula, poddye Kune-Orbulda, podruje #ibenika, Murtera, Preka,
Biograda, Zadra, l'a, Paga, Raba, Skradina, Malar8lenkovca, Knina i Imotskog-Orkula,
podrd je Mljeta, Stona i Slanoga-Trgonja ili Trgulja, patje Krka i Crikvenice-Torkuljica,
Torkula debela ili Debela, podne Janjine-Srkulea, podriije Brijesta-Sorbulea, podruje
Budve u Crnoj Gori-Puljka ili Pulji"ka.

SLUBENI STATUS

Uvr'tena na sortnu listu Republike Hrvatske, t@gepopisu svjetskih sorta masline koji se vodi
pri Me#unarodnom vijeu za maslinovo ulje (COIl) u Madridu. Prema btroj literaturi
preporda se kao voda sorta za proizvodne nasade. Kao ishodni maténjaeh se u dva
kolekcijska nasada (Institut za jadranske kultunmalioraciju kr'a Split i Stanica za ju'ne
kulture Dubrovnik). Pored ovog sortalseva u Svjetskoj kolekciji genofonda masline «Alamed
del Obispo» pri Sveuli"tu u Cordobi, #panjolska te u svjetskoj kolekciji genofonda masline
Instituta u Sfaksu, Tunis. Od 2007. godinesa se i u svjetskoj kolekciji masline pri Insteut
National «Marrakech», Maroko. U Hrvatskoj postadlil7matl nih stabala ove sorte u "esnaest
rasadnika.

RASPROSTRANJENJE

Ovo je na"a najrasprostranjenija sorta masline. &firat maslinicima bila je jedina sorta u
uzgoju. Kroz pro”lost obno se sadila po rubovima polja kao vijena¢emu je pisao i na"
poznati knjilevnik Vladimir Nazor «Vinograd moga aovjer an je vijencem zelenih maslina».
Uzgaja se u svim podregijama uzgoja, a njena zishqst u starim nasadima je slijéde
Podrd je Zadra oko 20 %, Preko i Biograd oko 60 %, #ikerb-90 %, podrlje Splita oko 98
%, otok Bra i podrd je Makarske oko 95 %, otoci Hvar i Vis oko 90 %pt=rd je Vala Luke
oko 35 %, otok Kdrula 80 %, poluotok Pelje"ac 70-80 %, Dubrbk@ primorje 60-75 %, otok
Lopud oko 95 %, podtje Cavtata oko 80 %, podre Metkovi'a oko 90 % i u unutra"njosti
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Dalmacije 60-90 %. Razlog ovako velike ra"irenaste sorte je njena adaptabilnost. Naime
Oblica dobro uspijeva i na lo"ijim, skeletnim i ggiim tlima, dobro je otporna na jake udare
vjetra. Pored ostalog, Oblica ima i dobru otpormeshladndu radi! ega se prepota za uzgoj

u unutra”njosti Dalmacije i u hladnijim podiima otoka i obale.

Osim u Hrvatskoj Oblica se uzgaja jo" u Kaliforrgjdje se je donijeli na"i iseljenici, zatim u

Crnoj Gori, Bosni i Hercegovini i Sloveniji. Posabije interesantno za Oblicu da je 1908.
godine uvezena u Japan iz Kalifornije.

BIOLO#KI OPIS

Stablo: Oblica razvija srednje bujno stablo, pnrodstvara kro"nju okruglog oblika-tipa
ki"obrana. Deblo je srednje razvijeno, tamnosivestspbilnom korom na povr"ini koja se lako
lju"ti. Razvija grane koje rastu pod kosim kutomladi izbojci su uspravnog rasta s dugim
internodijima.

List: Oblica razvija veoma veliki broj listova. ltsvi su izrazito sivo-maslinaste boje. List je
elipti' nog oblika s valovitom povr'inom. U vrijeme su'e l@h spiralno uvija listove radi
smanjivanja gubitka vode transpiracijom. Listovi iDblsu u kategoriji srednje krupnih listova.
Cvat: Cvat ili resa razvija se od olujka do svibnjgeseca. Prosjea dulina cvjetne rese je oko
3.5 cm i njoj se mo'e @ od 10 do 35 cvjetova koji imaju blijedo-!kastu boju u doba pred
otvaranje.

Plod: Plod Oblice je okruglastog oblika prdsje mase oko 5 grama. Masa ploda varira u
rasponu od 2.5 do 14.5 grama. Radi svije kripnava sorta se mo'e koristit za zeleno i crno
konzerviranje, a mo'e se préfigati u ulje. Sadr!aj ulja u plodu varira od 18-24 u zavisnosti
od uzgojnog podtya i uvjeta uzgoja.

Nedostatci: Oblica je stranooplodna sorta maskngutza uspje"an rod u maslinike pored Oblice
treba saditi i sorte opra"iva. Dobri opra"ivai za Oblicu su sorte Picholine, Ascolana Tenera,
Drobnica, Lastovka i Levantinka. Veliki nedostatklice je neredovita rodnost.

STUPANJ UGRO'ENOSTI | POSTOJ& TREND

U posljednje vrijeme bilje!i se povani interes za podizanja nasada masline s Oblicam k
glavnom sortom u nasadu. Vi'e od polovine proizvedesadnog materijala masline u RH je
sorta Oblica. Strina ocjena o ugro!enosti: nije ugro'ena.

GOSPODARSKA VRIJEDNOST | BUSINES PLAN

Oblica je gospodarski veoma vrijedna sorta madliteeza konzerviranje ili za proizvodnju ulja.

U budu'nosti bi trebalo raditi na razvoju proizvodnje sog maslinovog ulja sa za"titom

izvornosti i geografskog podrijetla te na planueospénjivanja ove sorte s ciljiem dobivanja
kultivara otpornijih na niske temperature. Nadaljgbt zapbeti rad na klonskoj selekciji ove

sorte.

PRIJEDLOG ELEMENATA | PLAN UPRAVLJANJA
Oblica je sorta s dobrom perspektivom, a u skounjubnosti bi trebalo napraviti reprodukciju
postojéih domdih kolekcija radi duvanja izvorne sorte.







1.2.2.2LASTOVKA

SISTEMATIKA MASLINE

red: OLEALES (LIGUSTRALES)

porodica: OLEACEAE

rod: OLEA

vrsta: Olea europaeaar.communisPitoma maslina
! sorta! ! Lastovka!
PODRIJETLO

Lastovka je autohtona sorta masline koja vodi p&lg s otoka Kdrule gdje je i najvi'e pro“iren
uzgoj ove sorte. Postoji vi“e teorija o porijeklu Lastovke, a jedna od njih je daa prirodni
krilanac izmefu sorta Oblice i Drobnice dok druga teorija kale jgaona prirodni krilanac
izmettu neke pitome i divlje masline radiega se ova sorta naziva i pitomi olivaster. Ime
Lastovka dobila je po izgledu grace i ploda koji podsj&aju na krila lastavice. lako ime sorte
asocira na otok Lastovo znakovito je da se ovasmofie ne uzgaja na otoku Lastovu. Prema
vlastitom istralivanju najstarija stabla ove sortegu se procijeniti na starost od 250-300
godina. Lastovka je sorta namijenjena za proizvodnju ulja.

SINONIMI
Lastovka nema sinonima.

SLUBENI STATUS

Uvr'tena na sortnu listu Republike Hrvatske, t@gepopisu svjetskih sorta masline koji se vodi
pri Me#unarodnom vijeu za maslinovo ulje (COIl) u Madridu. Prema bkitrj literaturi
preporda se kao voda sorta za proizvodne nasade. Kao ishodni maténjaeh se u dva
kolekcijska nasada (Institut za jadranske kultunmdlioraciju kr'a Split i Stanica za ju'ne
kulture Dubrovnik). Pored ovog sortalseva u Svjetskoj kolekciji genofonda masline «Alamed
del Obispo» pri Sveuli"tu u Cordobi, #panjolska te u svjetskoj kolekciji genofonda masline
Instituta u Sfaksu, Tunis. Od 2007. godinesa se i u svjetskoj kolekciji masline pri Insteut
National «Marrakech», Maroko. Nadalje u Hrvatske®jrggistrirano 269 matih stabala ove
sorte u osam mamih nasada. Prema broju maih stabala ova sorta je na drugom mjestu
odmabh poslije Oblice.

RASPROSTRANJENJE

Uzgoj Lastovke ograhen je na podrje ju'ne i srednje Dalmacije. Najva populacija ove
sorte je u podrju otoka Kot ule, a posebno u podiju mjesta Vela Luka gdje predstavljak
80 % od ukupnog broja stabala masline. Pored! WerLastovka je pro“irena u uzgoju na
podrd ju poluotoka Pelje"ca, otoka Mljeta i #ipana, Duwdaikom primorju i Konavlima,
otocima Brau, #olti, Hvaru, Makarskom primorju i podnu Ka'"tela. Povéani interes za
sadnjom ove sorte vidljiv je posljednjih dvadesetgidina zahvaljujli spoznajama o
gospodarskoj, agronomskoj i biolo"koj vrijednostiecsorte. Areal rasprostranjena oglanije
na podrdju ju'no od Trogira, a najsjevernija'tka uzgoja je podige mjesta Otti kod Vrgorca
gdje ima jedna manja populacija sorte Lastovke. Pored uzgoja u Hrvdislstpvka se u
znd ajnom broju uzgaja i na podiju Crne Gore.
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BIOLO#KI OPIS

Stablo: Lastovka razvija srednje bujno stablo samidalnom kro"njom koja je posljedica
uspravnog rasta grana. U prirodnim formama Lastoniakratko i veoma taasto deblo. Kut
grananja je o"tar, a mladi izbojci su uspravnogijnbg rasta s kratkim internodijima raldiga
ovi izgledaju veoma gusto.

List: List Lastovke je malen i tamnozelene bojepliastog izgleda. Prema wgenarodnoj
klasifikaciji, Lastovka ima sitni list. Obod lista favan kao i sami list.

Cvat: Lastovka cvjeta u ttej dekadi mjeseca svibnja u zavisnosti od uzgojopodru ja. Cvate
obilno, a u jednoj resi ima od 20-25 cvjetova.

Plod: Plod Lastovke je eliptho izdu'en, a neki ga autori nazivaju!bastim plodom. Plod je
srednje krupan, prodjee mase oko 3.0 g, a ako je manji rod plod mo!eipiastasu od oko 5.5
grama. Plod je intenzivno zelene boje, a "to jéebtiuna zrioba, poprima blijedozelenu boju
koja u konéanici prelazi u crnu. Sadr!aj ulja u plodu Keese oko 24 % te se ova sorta smatra
najuljevitjom domdom sortom masline. Ulje je izrazito zelene boj@ikastog okusa, a razlog
tome je u velikom sadr!aju klorofila u plodu osobito ako se beru nezreli plodovi.

Nedostatci: Lastovka je veoma osjetljiva na niskegerature te zbog toga ima ogtani areal
rasprostranjenja, takker veoma je osjetljiva na napad raka masline.

Prednosti: Ova sorta ima veliki postotak hermatigticvjetova, radl ega ima redovitu i obilnu
rodnost. Otporna je na napad maslinine muhe i paaghoka. Veoma valno je istaknuti da je
ova sorta izuzetno otporna na dugotrajnu su®u, fada je pogodna za podfja gdje nije
mogu'e organizirati natapanje.

STUPANJ UGRO’ENOSTI | POSTOJ® TREND

U posljednje vrijeme biljeli se povani interes za podizanja nasada masline sa sorastovka.
U proizvodnji sadnog materijala sadnice ove soudjeduju s oko 15 %. Sttma ocjena o
ugrol!enosti: nije ugrolena.

GOSPODARSKA VRIJEDNOST | BUSINES PLAN

Lastovka je gospodarski veoma vrijedna sorta massklju ivo za proizvodnju ulja. U idlem
razdoblju bi trebalo raditi na proizvodnji sortnagaslinovog ulja sorte Lastovka te na
kupaliranom maslinovom ulju sorta Lastovka, Drolanic Oblica koje se pokazalo veoma
kvalitetnim. Nadalje treba izraditi planove za #a"izvornosti i geografskog podrijetla ulja od
ove sorte s raZlitih uzgojnih podrtja. U agronomskom smislu trebalo bi usmijeriti istanja
na selekciju s ciljem dobivanja genotipova otpdhnnijrak masline, dime bi se stvorili uvjeti za
poticanje véeg kori"tenja sorte u proizvodniji te stvaranje genotipova otpornijih na askma.

PRIJEDLOG ELEMENATA | PLAN UPRAVLJANJA

Lastovka je sorta s dobrom perspektivom, ali Hvate ubrzati rad na selekciji i oplemenjivanju
putem istralivanja njenog podrijetla putem DNA bigge Nadalje bilo bi potrebno poraditi na
ozdravljenju ove sorte od napada raka masline Verist bazni matini materijal koji je
oslobafen od virusa i viroida.
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1.2.2.3BJELICA

SISTEMATIKA MASLINE

red: OLEALES (LIGUSTRALES)

porodica: OLEACEAE

rod: OLEA

vrsta: Olea europaeaar.communisPitoma maslina
! sorta! ! Bjelica!
PODRIJETLO

Bjelica je autohtona sorta julne Dalmacije. Podigeove sorte nije razja"njeno, a ime je dobila
po bjelkastoj boji nalija lista. Kada pu“e vjetar lie se nji"e i stvara privid bijele boje lista.

Bjelica se smatra jednom od najstarijih maslina@iDalmacije, a prvi put se spominje prilikom
popisu stabala maslina 1842. godine u mjestu Slano gdje je zdazko 1/3 od ukupnog broja

stabala.

Ime Mesnica dobila je radi velike zastupljenostismeloda u odnosu na ko"ticu dok je ime
‘utica dobila zbog blijedo!ute boje nedozrelog ploda.

SINONIMI

$esvinka (Janjina), Krvavica (Janjina), Pa'"trica €dr, Trpanj, Janjina, Kuna, Potomje,
Trstenik, Metkovi, Ston), Mesnica (Brsene), Vrtun'lica, Vrtu'nica (Vela Luka i Blato na
Kor! uli), Bijela maslina (Karlobag) i 'utica (Crnogorskaimorje, Mihant'i, Kolo! ep).

SLUBENI STATUS

Uvr'tena na sortnu listu Republike Hrvatske, t@gepopisu svjetskih sorta masline koji se vodi
pri Me#unarodnom vijeu za maslinovo ulje (COIl) u Madridu. Prema bkitmj literaturi
preporda se za komercijalni uzgoj ali samo u julnim pddima. Kao ishodni materijdluva se

u dva kolekcijska nasada (Institut za jadranskéukeli melioraciju kr'a Split i Stanica za ju'ne
kulture Dubrovnik). Od 2007. godin@va se i u svjetskoj kolekciji masline pri Institute National
«Marrakech», Maroko. Danas u Hrvatskoj ima 15 hnéti stabala ove sorte u tri registrirana
rasadnika.

RASPROSTRANJENJE

Najvi“e je ra"irena u podiju Dubrovd kog primorja, Konavala, poluotoku Pelje"ca, Eldiis
otoka, Kold epa i Kotule. Pored uzgoja u Hrvatskoj ovo je vbdesorta masline u Crnoj Gori.
Prema Zecu, (1951) ova sorta se uzgaja i u podvsteln primorju. Sorta je osjetljiva na niske
temperature radiega je uzgoj ograhen na ju!nu Dalmaciju. Prema BakKaui (2002) ova sorta
zauzima oko 18 % fonda stabala u pagribbubrovd kog primorja.

BIOLO#KI OPIS

Stablo: Razvija bujna stabla s malim kutom granaagh! ega stvara kuglastu kro"nju. Deblo je
visoko, !vrsto i veoma bujno s izralenom ornamentikom. Nainge mjestu izbijanja grana i
grarlica stvaraju se udubljenja-rupe u deblu i osnovgienama radlega je ovu sortu lako
prepoznati od drugih. Bjelica stvara mali pan;.

List: Bjelica stvara veliku kolinu listova na izbojcima. List je kopljast, dugak. List je po
cijeloj dulini ravan i po obodu, a ne uvija se paidi. List je sivo maslinaste boje s lica dok je
sivo bjelil ast s nalija lista.

Cvat: Bjelica cvjeta u drugoj polovini svibnja, azavisnosti od uzgojnog podia. Cvjetovi su
smje"teni u cvatija je prosjéna dulina oko 18 mm, a u jednom cvatu ima oko 9tovje. Ova
sorta ima dobar postotak samooplodnih cvjetova.

Plod: Plod Bjelice je elipthog oblika, svjetlo-zelene boje u !mtku zrenja koja postupno
prelazi u luto zelenu da bi u fazi pune zrelostbioljubi! astu boju kolice ploda. Ova sorta ima
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sitne plodove, prosi@a masa ploda je oko 3.0 grama, a ko"tica je prosjenase 0.5 grama.
Sadr!aj ulja u plodu 24.5 % i ulje je dobre kvalitete.

Nedostatci: Bjelica je osjetljiva na niske temperattadi! ega je ograthien areal uzgoja, nadalje
osjetljiva je napad paunovog oka i sklona je alternativnoj rodragb. stvara veliki broj guka
na deblu i panju ova sorta se slabo i sporo regenposlije obnove radiega i danas imamo
veoma starih stabala ove sorte.

Prednosti: Otporna je na rak masline.

STUPANJ UGRO'ENOSTI | POSTOJ® TREND

Brojno stanje ove sorte je u stagnaciji. Godi"rgepsoizvodi oko 10.000 novih sadnica masline
sorte Bjelica "to mo'e u znajnom pomdi ol uvanju ove sorte. Strana ocjena 0 ugro'!enosti:
nije ugrolena.

GOSPODARSKA VRIJEDNOST | BUSINES PLAN

Bjelica je gospodarski veoma vrijedna sorta idklja za proizvodnju ulja. U budunosti bi
trebalo raditi na razvoju proizvodnje sortnog mashog ulja sa za'titom izvornosti i
geografskog podrijetla te na planu oplemenjivanjee sorte s cillem dobivanja klonova
otpornijih na niske temperature. Nadalje potrebnggeaditi na istralivanju trli"ta sortnog
maslinovog ulja ove sorte te izraditi planove zalketniju marketin"ku obradu ulja ove sorte.

PRIJEDLOG ELEMENATA | PLAN UPRAVLJANJA

Bjelica je sorta s dobrom perspektivom za odrami areal uzgoja (ju'nu Dalmaciju). U
budd'nosti bi trebalo obaviti reprodukciju postbje kolekcija te poraditi na programima
ozdravljenja ove sorte od virusa i viroida s ciljaobivanja sadnog materijala kategorije
osnovni.
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1.2.2.4DUSICA

SISTEMATIKA MASLINE

red: OLEALES (LIGUSTRALES)

porodica: OLEACEAE

rod: OLEA

vrsta: Olea europaeaar.communisPitoma maslina
! sorta! ! Du ica!
PODRIJETLO

Ova sorta je od oko 250 godina ranije uvezenaaigdf pokrajina Puglia gdje se naziva Oliva di
Cerignola (Bakali, 2002), a u Italiju je uvezena iz #panjolske gdjge ime Grossa di Spagna.
Ime Dulica je dobila po dug&kom plodu koji je najduli od svih domidn sorta masline. Naziv
Velika Lastovka dobila je po obliku i boji lista ko velikom podsjéa na list Velike Lastovke.

SINONIMI

Barakokula (Lumbarda, Kbula), Du'ka (Murter), Krfkinja (ReleVi), Krivaja (#ipan),
Lastovka (Cavtat, Mihahi), Lastovka velika (Makarska, Vrisnik), Talijank&Sutivan,
Makarska), Ma"jun ili Mu"ka maslina(Kbula, Pelje"ac), Orgula (‘uljan), Pulji"ka ili Pulgica
(Hvar, Brusje, Starigrad), Samorest (Blato), #plgqZadar), #panjolica (Zadar, 'man, Sali,
#ipan, Kold ep, Lopud, Zaton, Mljet), Talijanka (Makarska, BraKaprijeska (Br&), Ladrunka
(Sali), Mudara (Konavle), Kalamata ili Murga (Crna Gora) i Barkinja (Crna Gora).

SLUBENI STATUS

Uvr'tena na sortnu listu Republike Hrvatske, t@gepopisu svjetskih sorta masline koji se vodi
pri Me#unarodnom vijeu za maslinovo ulje (COI) u Madridu. Kao ishodnitergal !uva
kolekcijskim nasadima (Stanica za ju'ne kulture Baumik i Instituta za jadranske kulture u
Splitu). U evidenciji Zavoda za sjemenarstvo i thslarstvo evidentirano je samo jedno
mati no stablo ove sorte u RH.

RASPROSTRANJENJE

Uzgaja se na cijelom uzgojnom potiw Hrvatske ali u malim kolinama. Uzgoj je ograhen
uglavnom na oKtnice i vrtove i to jedno ili dva stabla. Prema Baka (2002) ova sorta je u
Dubrovd kom primorju zastupljena s oko 0.01 % od ukupnagjebstabala masline.

Pored uzgoja u Hrvatskoj, Dulica se u manjoj mjeri uzgaja i u paarne Gore.

BIOLO#KI OPIS

Stablo: Dulica razvija srednje bujna stabla, sredmjsokog debla i kuglaste kro"nje. Kut
grananja je dosta o"tar. Razvija veliki broj dughojaka koji se lako savijaju prema tlu te ima
pendulasti izgled.

List: Ima srednje veliki broj listova koji su blge*zelene boje, dugi i kopljastog izgleda. Listovi
se ponekad uzdu'no savijaju prema licu lista. Pram&unarodnoj klasifikaciji list Dulice
svrstan je u kategoriju velikih listova.

Cvat: Cvat se razvija od o!ujka do svibnja mjesengeta krajem svibnja i petkom lipnja u
zavisnosti od uzgojnog podia. Prosjéna dulina cvata je oko 30.0 mm i na njoj prosie ima
oko 22 cvjeta. Ovo je djelofmo samooplodna sorta masline.

Plod: Plod je duguljast blago uvijen prema vrhulikaim, plod podsjéa na plod "ljive. Plod ima
zelenkastu boju u petku zrenja koja postupno prelazi u crvenkastoHjakti da bi u fazi pune
zrelosti bila crveno-vinske boje. Prosja masa plod je oko 9.0 grama koja raslia se plodovi
mogu konzervirati. Sadr!aj ulja u plodu je mali, a ugesjabije kvalitete.
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Nedostatci: Ovo je djelotmo samooplodna sorta i za dobar rod potrebni su joj opta“iva
(Drobnica, Levantinka, Uljarica). Dulica je osjelli na napad paunovog oka i raka masline. U
nasadima gdje nema opra'iaaslabo i neredovito #a, a ima i slabu otpornost na su'u.
Prednosti: Dulica je veoma otporna na napad masinnu“ice i maslininog moljca "to je
svrstava u veoma kvalitetne stolne sorte maslima. Yveoma krupan plod!wvrstu kolicu te je
pogodna za manipulaciju tijekom procesa konzeryaran

STUPANJ UGRO'ENOSTI | POSTOJ® TREND

U posljednje vrijeme bilje!i blago opadanje brojalsala ove sorte. Naime prema Zecu, (1951)
ova sorta je bila zastupljena s oko 5 % u ukupnoojukstabala. Proizvodnja sadnica je veoma
niska (svega nekoliko sadnica godi"nje). Stiaiocjena o ugro'enosti: ugro'ena.

GOSPODARSKA VRIJEDNOST | BUSINES PLAN

Dulica je gospodarski veoma vrijedna stolna sortaskine. Bilo bi potrebno analizirati
proizvodni prostor za uzgoj ove sorte te izraditi planmv&omercijalne nasade u odgovataju
agrotehnikim uvjetima. U dobrim agrotehrkim uvjetima ova sorta bi bila veoma dobro
iskori"tena, a mogla bi se koristiti i u programim@lemenjivanja s ciljem dobivanja genotipova
krupnijeg ploda.

PRIJEDLOG ELEMENATA | PLAN UPRAVLJANJA

Dulicu je potrebno staviti u nacionalnu kolekcijuergpfonda masline te obaviti njeno
agronomsko, biolo"ko i gospodarsko vrednovanje. | na Kejpotrebno obaviti molekularnu
identifikaciju radi potvrde teorije 0 njenom taligkom odnosno "panjolskom podrijetlu.
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Republika Hrvatska podijeljena je na dvije regijontinentalna Hrvatska i
Primorska Hrvatska. Podrje Dalmacije spada u regiju Primorske Hrvatskejes mbalni dio
podijeljen je na dvije podregije: - Sjeverna Dalmagcij
- Srednja i ju'na Dalmacija.

Podregija! Sjeverna! Dalmacijaobuhvda podrije Zadra i #ibenika s pripaddjun otocima,
Ravnih Kotara, Knina, Drni"a i Benkovca.

Klimatski se podrlja uz obalu pone"to razlikuju od dijelova u unutjasti gdje su
temperaturna kolebanja'\ee a srednja godi"nja temperatura (Drni" 13,1 °Gjata6,4 °C), kao

i sume temperatura (Drni" 1700 °C; Zadar Q20001 @ggetaciji nile. Broj sati sijanja sunca
redovito je velik i prelazi 2500 sati. Kbiha oborina krée se od oko 800 mm (u priobalju) do
1100 mm (u unutra"njosti). NajVedio oborine padne u tijeku zime, dok se u perigdoanj-
kolovoz javlja su"ni period.

Vinogradi ove podregije smje"teni su na tlima rgavim na matinom supstratu vapnenaca, a
najle™i tipovi tala su smie tlo na vapnencu i crvenice. Reljefno je ovo pbgruazmjerno
nisko, te su najve povr'ine vinograda u podnju Ravnih Kotara. Prikladni vinogradarski
polo'aji u unutra"njosti su i obronci planina Syda Promine, a najkvalitetniji su polo!aji ove
podregije smje"teni su uz more, poput onih u okolicm@titena.

Podregija Sjeverna Dalmacija podijeljena je na osarogorija:

I Vinogorje Zadar * Biograd

I Vinogorje Benkovac * Stankovci
I Vinogorje Pirovac * Skradin

' Vinogorje Knin

' Vinogorje Promina

' Vinogorje Drni"

I Vinogorje #ibenik

' Vinogorje Primo"ten

































Rasprostranjenost:!

Grk je sorta vrlo uskog areala rasprostranjenbitgaja se gostovo iskljivo na otoku Kotuli,

a najvalnije uzgojno podtye su pjeskoviti polo'aji u okolici Lumbarde. Izvastoka Kot ule
nalazimo ga rijetko i nema gospodarsku valrHost.

|

Botani"kilopis:!

Trs bujan. Mladice bujne, karakteristog uspravnog rasta.

List srednje velik do velik, pentagonalan, peterodijelan. Gornji postrani sinusi dubdkaojia
postrani sinusi srednje duboko urezani] @dje otvoreni. Sinus peteljke otvoren u obliku slova
U. Plojka ko'asta, karakteristmo povijenih rubova prema dolje, pa sesto stjee pogre"an
dojam da je to simptom zaraze virusima ili fitoplaana. Lice glatko, ndlje dlakavo s rijetkim

I ekinjastim dldicama na nervaturi.

Cvijet morfolo"ki hermafroditan ali funkcionalno !ensk

Grozd srednje velik do velik, dug, piramidalan, ponekadsife krilcem.

Bobica okrugle, kolica debelalivrsta, zlatno 'ute boje, a na odamoj strani jantarno !ute.
Meso je! vrsto i sdno, ugodne sortne arome. U grozdu nalazimo bobié ite velil ine, "to je
posljedica nejednolike oplodnje. Uz bobice nastgdodnjom grozd redovito sadr!i i bobice
nastale partenokarpijom, koje su zaj@o manje i ne sadrle sjemenke.

Dozrijeva srednje kasno. Rodnost ovisi o oplodmi,i u uvjetima dobre oplodnje prinosi nikada
nisu visoki. Sorta je nesumnjivo visokog kvalitativnog potencijala, nakuplja visokuirkol
"e"era, no udio neop#enih bobica u grozdu ima utjecaj i na kakwpjer partenokarpne bobice
nakupljaju manje "tera, a zadr!avaju vi"u kiselost "to se odralava i na Stw@j vina.

Povijest!nastankalilkori"tenja:!

Sorta je vrlo stara i smatramo je autohtonom sortmoka Kotule. U prilog njezingj
autohtonosti govori iinjenica da je genéti vrlo srodan sa sortom Crljenak ka"telanski (u
odnosu su roditelj potomak), za koju se zna da je srednd'e drugih dalmatinskih sorata.
Postoji i teorija 0 njezinom gkom podrijetlu, a kao najVe argument ovoj teoriji navodi se
upravo njeno ime. No ime mole taker dolaziti i od karakteridthe gotine njezinih vina
(grk\gorak).

Sorta se nikad nije uzgajala u zapnoj mjeri izvan otoka Kdwule. Slaboj rasprostranjenosti,
unatd visokoj kakvdi sorte, glavni je uzrok neredovita rodnost usligblema u oplodnji,
odnosno morfolo"ke g#e cvijeta. Vina sorte Grk oduvijek su bila vrloerijena, osobito ona sa
lumbardskih pijesaka, a poznato po svojoj iznimredfMd'i bio je desertno vino * pro“ek, koje
se smatralo jednim od najkvalitetnijih dalmatinskih vina.

|

|















U ltaliji je
gospodarski zriajna sorta.
|
Botani"kilopis:!
Trs srednje bujan.
List srednje velik do velik, okrugao ili srcolik, peterodijelan. Gopgstrani sinusi su zatvoreni i
duboko urezani, donji plitki i otvoreni. Sinus pégiel zatvoren. Lice mjehurasto naborano,
nali! je vunasto dlakavo. Cvijet morfolo"ki i funkcionalnorhmfroditan.
Grozd srednje velik do velik, cilindn, 'esto s dva duga krilca (odatle sinonim Rukatac -
ruke), dug, rastresit do srednje zbijen.
Bobice okrugle, sitne, kolica posuta! kicama, zlatno !uta, kod grozdova izlo'enih suncu
jantarna. Dozrijeva srednje kasno do kasno, srednje, ali redovite rodfisskiog kvalitativhog
potencijala koji se latuje na dobrim polo'ajima. U uvjetima plodnih talabilne gnojidbe zbog
vi"eg prinosa kakvta je osrednja. U zrelosti mo"t se odlikuje ni'lomupkom kiselo™u. Jako
osjetljiva prema pepelnici. Prema Botrytisu nijeoloiso osjetljiva zbog rastresitog grozda i
Ivr'"e kolice.

Povijest!nastankali'kori"tenja:!

U Dalmaciji se uzgaja od davnina pa je smatranatekom autohtonom sortom. No bilo je i
mi"ljenja (Buli", 1949) da je sorta do"la sa zapadne obale Jadranskog mora, iz Italigejete
istovjetna sa sortom Malvasia del Chianti. UspoomdlSSR profila ut#eno je da su Mara'tina,
Malvasia del Chianti, Malvasia bianca lunga (I&lij Pavlos (Grka) sinonimi za istu sortu
(#imon i sur., 2007.). Ovim r#@itim nije razrije"eno pitanje njezinog podrijettanosno gdje je
sorta nastala, a otke otvara mogtnost i za grko podrijetlo sorte.

Sorta je u pro"losti bila vrlo cijenjena, no i tagauglavnom kori"tena kao $#2a& drugim
sortama. Koristila se i za proizvodnju pro“eka, a u starijim zapisima navodi se ddedequo
Mara'"tine prodavao u ljekarnama.

Stupanjlugro enostililpostojd i'trend!populacije:!

Sorta u Dalmaciji ima, u usporedbi s drugim dalmskim sortama, prilno veliku populaciju
koja je uz to i ra"trkana na velikom podlju. Zbog toga ju ne smatramo osobito ugro!enom.
Me#utim, upravo zbog velike populacije i rasprostranjenosti u populaciji Mara'"tingvage
unutarsortna raznolikost, odnosno namist razliitih tipova s obzirom na vélinu, rastresitost i
oblik grozda, te dob dozrijevanja. Stoga pri daljnjem razmno'!avanju Mara"tine trebaatiastoj
sduvati tu unutarsortnu varijabilnost. Populacija teouglavnom stagnira, nema #amog
pove'anja proizvodnih povr'ina.










































.) i podizanje
kolekcije autohtonih sorata, vode i projekte revitalizacije sordtaPobri!i".

3.3.2.3!Kolekcijskilnasadilvinove!loze!

Nacionalna kolekcija sorata vinove loze nalazi se na znanstveno-nastavnarfaliftok
$Jazbina& Agronomskog fakulteta Svigtla u Zagrebu. Utemeljena je 2001. godine s maka
kolekcioniranja i duvanja svih sorta vinove loze za koje se smatraudautohtone na podiju
Republike Hrvatske. Posao na uspostavi kolekcijergqakt je paralelno s inventarizacijom
vinogradarskih poddga kojoj je bio cilj prikupiti i s&uvati sve preostale genotipove, s
posebnim naglaskom na one najugro!enija je populacija nerijetko bila svedena na nekoliko
trsova u starim i zapu“"tenim vinogradima i koje sa taj nain spa’ene od izumiranja u
posljednjem trenutku.

Kolekcija je najv&im dijelom podignuta cijepljenjem na stalno mjesto podloziBerlandieri x
Riparia SO4, a pri njenom podizanju po“tovao se princigdé pet trsova jedne primke pafi

od istog matinog trsa. Kolekcija danas broji 120 genotipova,r@j primki i dalje se svake
godine poveéava paralelno sa terenskim istralivanjima. Primkepspunjavaju cijepljenjem na
stalno mjesto, a u nekim $kljevima proizvode se gotovi cijepovi za sadnju. U kolekciji se
provodi ampelografska i gendta evaluacija primki, a prijavljena je i u vhenarodnu bazu
kolekcija vinove loze osnovane u okviru #o@arodnog projekta GENRES 081, a opisi i
genetika karakterizacija primki nastavljaju se i u okvitekd'eg mefunarodnog projekta
GrapeGen 06.

Pri Institutu za jadranske kulture i melioraciju'&mu Splitu zapbeto je 2005. godine podizanje
kolekcije sorata vinove loze. U kolekciji su sakapk ponajprije sorte s podja Dalmacije, te
se u mnogim shajevima ovdje! uvaju istovjetni genotipovi kao u kolekciji u Zagre (u
velikom broju slliajeva plemke su i uzete iz kolekcije u Zagrebu), te na tap maedstavljaju
siguran duplikat pojedinih sorata. Kolekcija je podignuta cijepljenjem na stagstonunaprijed
posatenih loznih podloga, a maniji dio primki p&&a je gotovim cijepovima. Kolekcija sadrli
90 primki razllitih genotipova od kojih se pretpostavlja da je 60 faili sorata, te V& broj
genotipova Crljenka ka"telanskog i Plavca malogypijenih sa razlitih uzgojnih podrija
radi evaluacije i buvanja unutarsortne varijabilnosti. Mea primki zastupljena je sa 5 do 10
trsova, dok je nekolicina rijetkih sorata zastumdjesa manjim brojem trsova.

Za podizanju kolekcije u Splitu, kao i za odrlavamjolekcije u Zagrebu dio sredstava osigurala
je #vedska agencija za razvoj (SIDA) i Nordijskanka gena (NGB) u okviru projekta
SEEDNet.
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4.2.2 Pregled!najznd ajnijin'kultivara Dalmacije

4.2.2.1'1HVARSKAIARTI# OKA!

Kultura: Arti "oka

Taksonomija: red: Asterales
porodica: Asteraceae
latinsko ime: Cynara scolymuX..

Kultivar:! Hvarskalarti" oka
Sinonimi: Venecijanska artika
Slulbeni statusLokalniluzgoj,'nije!na!Hrvatskoj!sortnoj!listi

Populacija,!stupanjlugro enostililpostojé iltrend!populacije:!

Ukupna populacija Hvarske tamnoljuaste artioke nije véa od nekoliko stotina primjeraka
biljaka koje se uzgajaju uglavnom u vrtovima i bkicama otoka Hvara, okolnim otocima i
bli'lem kopnenom priobalju. Populacija je izuzetngralena od nestajanja, a trend populacije je
stagnirajui do silazni.

|

Rasprostranjenost:!

Hvarska tamnoljubiasta artioka uglavnhom se uzgaja u populaciji od nekoliko rakoliko
desetaka biljaka u vrtovima i oknicama otoka Hvara, okolnim otocima i bli'em kopoemn
priobalju.

Sa etilopis:!

Hvarska artioka je vi"egodi“nja povrtna vrstaji uzgoj traje naje™e do 5 godina. Razmnolava
se prvenstveno vegetativno pdhaokorijenovih reznica iako ju je mote reproducirati i
sjemenom. Odlikuje se bujnom, uspravnom, uzdu'norazdanom razgranatom stabljikom
visine oko 1 m i velikim perasto urezanim listovimmeebrnasto blijedo zelene boje. Cvjetne
glavice su dosta krupne, ovalno izdu!enog su oblikatehnolo"koj su zrelosti promjera oko 12
cm. Cvjetnu glavicline okruglasti do blago izdu!eni relativno mekani krupni listelene boje
sa znatnim prisustvom antocijana uslijedya cijela glavica poprima ljulasti izgled. Na jednoj
se biljci oblikuje ndje™e 5 * 8 cvjetnih glavica. Po dospijevanju pripada ranim sortama.

|

Povijest!nastankalilkori"tenja:!

Kultivirana artl oka vodi porijeklo od divljih srodnika koji su i das prisutni u spontanoj
vegetaciji Sredozemlja. Njena kultivacija bila jezpata jo" u starom Egiptu, a kultura njene
potro"nje kao delikatesnog pderu staroj Grkoj i u Rimu. Vjerojatno iz tog razdoblja potgei
njen uzgoj na podiyu Dalmacije. Na otoku Hvaru uzgoj i kori"tenje mao arti oke ima
izrazito dugu tradiciju. Vjerojatno potje od prvih grkih kolonizacija otoka i opstao je sve do
danas. Kako je nastala tradicijska sorta Hvarskaad@a zasigurno nije ut#eno no kako se za
nju koristi i sinonim Venecijanska ljulasta vjerojatno joj porijeklo potje s podruja Italije
gdje se vé u 15. stoljéu pd inje razvijati proizvodnja kultivirane attbke.










































Povijest!nastankalilkori"tenja:!

$e"njak kao jedna od najstarijih povrtnih kultura na pbprizme#u Kozjaka i Dinare zasigurno

se uzgaja s prvim kolonizacijama tog pddau Kroz dugi niz godina uzgoja pod utjecajem
specifi nih, dosta povoljnih ekolo"kih uvjeta izdiferendirau se ekotipovi izrazito prilageni
Klimi i zemlji"nim uvjetima ovog podrja pa je vjerojatno tako nastao i Pdaozimi ! e"njak.
Zbog iskljuivo vegetativhog razmnol!avanja da bi se odrlala, populacija je morala biti



Gospodarskalildrugalvrijednost!te!koncept!bussineglana:!

Gospodarska vrijednost populaclje”njaka Poldki ozimi u pro"losti za proizvodno podne
gdje se uzgajao i proiz¥al e koji su se njegovom proizvodnjom bavili bila jéatevno velika,
no vi'e od desetak godina ta proizvodnja ne egzistira. Korisno bi bilo istlalifise jo" negdije
zadr'lao mol!da njegov uzgoj, prikupiti eventualno Zatee pojedine ekotipove koji dunili
populaciju, poku"ati je spasiti od trajnog nestajanja i eventualno u"boshii ponovo razviti
njegovu komercijalnu proizvodnju.

Prijedlog!elemenata!planalupravljanja:!

- Inventarizacija, prikupljanje i identifikacija ztnih ekotipova jo" eventualno postoge
populacije,

- Zasnivanje kolekcijskog polja i kontinuirano odr!avanje eventualno prikupljenih ekotipova,

- Pokretanje ponovne komercijalne proizvodnje.
!



























Tablica 1: Proizvodnja litarica na podiju Dalmacije 1900. godine

I P"enicd!| Kukuruz! |Je"am!| Zob! | Ra! Proso! | Napolica’ | Sirak!
zrna"l
Povr'ina (ha) 27.980 37.2Q7 20.443 3.358 7.441 3540 g.337 3,000
Prinosi (t/ha) 0,7 1,01 0,62 0,28 0,55 1,0 0,6 3(),9
UKUPNO!(t)!| 19.586 37.579 12.67b 940 4.093 3.540! 5.002! 900

1 U p“enicu je ubrojen i pir
2 Kombinacija p"enice ili jema s rali
3 Procjena autora







































Sigurno je da pripada grupi starih mediteranskidumaca, koji porijeklo vuku od
prvih linijja kukuruza donesenih iz Amerike u Europu, koji imaju slijedegeneralne
karakteristike.

Srednje razvijena, relativniovrsta stabljika visine 170-190 cm na kojoj se zame2-3 Klipa.

Klip je obavijen dugom | vrstom komu"inom naijem su vrhu 2-4 zelena lisa izmeé#u kojih
izbija svjetlozelenkasta svila. Metlica srednje raavg.

Klip izduljen, duline 17-20 cm s 10-16 redova. Oklasak jakst i bijele boje. Srednjerane je
vegetacije od 130-140 dana. Podnosi'gwsjetvu, do 40.000 biljaka na hektar.

Zrno okruglo, srednje krupno do krupno, !ute boje s preko 11 % bpara, 5 % ulja, do 60 %
"kroba, preko 3 % "&era, do 2 % celuloze i 1,3 % pepela. Telinski udjel zrna u odnosu na klip
oko 80 %. Telina 1000 zrna iznad 330 gr, a hektolitarska telina oko 75 kg.

Brnda ima vrlo kvalitetno zrno, odiio za ljudsku hranu, prvenstveno za kukuruzno loraéh i

kao klip u mlijé noj zriobi za kuhanje i penje.

K) Povijest!nastankalilkori"tenjal

Kukuruz je na podrfju Dalmacije donesen od strane "panjolskih trgovaceko Italije
vjerojatno vé& pad etkom 16. stoljéa, a sigurno 1572. godine. Vrlo se brzd gm masovnije
uzgajati, vé u 17. stoljéu postaje zbog sigurnih i vi"ih prinosa od p"enagilijen u narodu i
jedan od oslonaca u prehrani stanovni“tva.

Koristio se prvenstveno za prehranu ljudi i to kawma te rj¢¢e kao kukuruzni ili mije"ani kruh
od p"eninog i kukuruznog, eventualno i ralenog bra"na.

lako se na podtyu Dalmacije uzgaja tislje"ima brnda nikada nije bila predmet istralivanja ili
selekcije. Napu'"tanjem ratarske proizvodnje brndatypno nestaje iz proizvodnje i danas je
pitanje je li uope postoji ili je izumrla.

)] Gospodarskalildrugalvrijednost!te!koncept!bussinggslana!

Kukuruz nikada vi'"e e u Dalmaciji imati ono zi&nje u proizvodnji koje je imao u pro"losti.
Me#futim proizvodnja brnde nulna je za odrlanje biodiverziteta Dalmacije, kako ‘thma
kultivara, tako i pratee flore i faune (okopavinski korovi, ak, jazavac), uz proizvodnju
izvornih tradicijskin proizvoda (doma kukuruzni kruh, pura), posebno na z&tim
podrd jima (NP Krka, PP Biokovo), uz eko sela i drugdje. Uz proizvodnju brnde, kad i ko
ostalih litarica potrebno je izvr"iti obnovu mliracna kojima bi se mljelo bra"no na tradicionalni
nain, s kamenima pokretanim vodom. Proizvodi brndegzlzvanredne kvalitete zrna postaju
premijski proizvodi, kako bra"no, tako i pekarski praadvi jela s njom.

Kao sekundarnu vrijednost treba istaknuti turigti atraktivnost manjih polja i vrta u
krajobrazu, u kojima raste stari kukuruz tvrdunac arnd







































)] Gospodarskalildrugalvrijednost!te!koncept!bussingslana!
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Prijedlog!elemenatalplanalupraviljanja

Inventarizacija, prikupljanje, karakterizacija i vrednovanje possgeenofonda
dalmatinskog ru!marina na podiju Dalmacije.

Proizvodne i genetske analize odabranih ekopopalaadi utv#ivanja vrijednosti i
stupnja razliitosti mefu njima.

Odabir najprikladnijih ekopopulacija i deponiranjergena u gen banci.
Zasnivanje demonstracijskog pokusnog polja s remtativnim ekopopulacijama.
Izrada marketin"kog plana za dalmatinski ru!marin.

Popularizacija povijesnih, sociolo"kih, etnolo"kihodi'kih, farmaceutskih,
prehrambenih i gastronomskih vrijednosti dalmatinskdgarina kroz publikacije,
ku"aonice, predavanja, edukativne i tutisé obilaske, medije.

. Propagacija dalmatinskog ru!marina u Dalmaciji.
. Poticanje zasnivanja plantala za proizvodnju.

Poticanje zasnivanja pogona za su“enje i preraldhoanna

0. Poticanje zasnivanja pogona za izradu sekundarnih mi@mtradicijskih proizvoda na

bazi ru!marina.

11.Uklju! enje plantala, pogona i proizvoda u tutigti ponudu Dalmacije.



Lavanda potjee s podrija sudanih kamenjara zapadnog dijela Sredozemljd. ¥erednje
vijeku bile su poznate vrste lavandi koje se i danagajaju. Od 13. stolja lavanda se "iri f
cijeloj Europi, a u 16. stolfa&i pd inje uzgoj hibrida lavandd.( intermedia.

Rod lavanda ima preko 48 poznatih vrsta od kojimagstarija i najpoznatija uzgojena v
uskolisna, francuskdavandula angustifoliaMill. (L. officinalis L. verg ili prava lavanda.
Europi je uzgojena i "irokolisna mu“ka lavandayandula latifoliaMed.). Gospodarski je vr|
znd ajna i hibridna lavandédavandula hybrida(lL. veraDC x L. latifolia Vill.) poznatija kag
lavandin. Danas je na trli"tu je sve prisutnifa,stoechaspoznata jo" iz starog vijeka, rdatih
sorti i izrazito atraktivnog cvijeta, te dentata

U Europi su najvl i najpoznatiji proizvéta i lavande, ali i lavandina: Francuska (Prova
#panjolska, Italija, Bugarska, Marska, Ukrajina, Gka i Engleska (Norfolk), a na drug
kontinentima SAD, Allir, Argentina i Tasmanija.

Lavanda se u Dalmaciji pela uzgajati poslije Prvog svjetskog rata u vrijepgznate vinsk
krize. Postojale su kulture prave lavande, aliilakiaca na otocima Hvaru, Bra i Visu te
Zagori. Danas je glavno podfe uzgoja otok Hvar, a uzgaja se najvi"e dbandavands
odnosno lavandin, tamnozelenih listova i izrazitavih cvjetova koji se morfolo"ki razlikuje ¢
L. hybridg a i ulje mu je kvalitetnije. Otkriven je 1948. godine u vrtu Budr@w Hvara
nazvan Lavandula hybrida Reverchon Il ili plava lavanda - modrulja, a danas'tuapoznatiji
kao Lavandula budrovka. U Hrvatskoj se godi'nje proizvede svega oko 2!netgrlja ove
lavande. Podataka o Zragnijem uzgoju drugih vrsta i sorti lavande nema.

Polari su 1999. godine na otoku Hvaru uni"tili"tireu nasada lavande.

Uzgoj lavande, temeljem zhgnih drlavnih poticaja, dans se razmahao u kontial@oj
Hrvatskoj te u Istri.




Hwn

Prijedlog!elemenatal!planalupraviljanja

Popularizacija  povijesnih, sociolo"kih, etnolo"kih,ekolo"kih, farmaceutskih,
prehrambenih i gastronomskih vrijednosti budrovkeozkrpublikacije, ku"aonice,
predavanja, edukativne i turidte obilaske, medije.

Daljnje poticanje zasnivanja plantala za proizvodnju.

Poticanje zasnivanja pogona za su“enje i preradu budrovke.

Poticanje zasnivanja pogona za izradu sekundameimipskih tradicijskih proizvoda na
bazi budrovke.

Uklju! enje plantala, pogona i proizvoda u tufikti ponudu Dalmacije.





































































!
predavanja,

izlo!be,
promotivni materijal,

publikacije!



Tablica 1:Slu beno!evidentirane!domade! ivotinje!nalpodru”ju!Dalmacije!2007.!godine!

$upanija! Konji! |Magarci! |Goveda! P'ele~**
Zadarska 18 134 2.166 105.2 7.
#ibensko- 28 125 1.571 6.8!
kninska

Splitsko- 413 213 351 29.9
dalmatinska

Dubrovd ko- 72 28 668 9.02
neretvanska

UKUPNO! u! 531 500 4.756 53.534
Dalmaciji!

U!Hrvatskoj! | 12.938 1.348! 179.62 000 313
U!Hrvatskoj! | 15.000 1.50Q! 235.000 600.0( 00 650. .000 32

procjena!l

? Broj rasplodnih krmiaa

??Procijenjen broj svinja u uzgoju

??7?Broj ko"nica, broj pelara 684/2007



















- POPIS 1ZVORNIH | ZA#TVENIH PASMINA | SOJEVA DOMAYH 'IVOTINJA TE
NJIHOV POTREBIT BROJ (Narodne novine 127/1998) naiso&07.10.1998

- DOPUNA POPISA IZVORNIH | ZA#TWENIH PASMINA | SOJEVA DOMAYH
'IVOTINJA TE NJIHOV POTREBNI BROJ (Narodne novine 73/28p na snazi od 06.05.20
- IZMJENA | DOPUNA POPISA IZVORNIH | ZA#TUENIH PASMINA | SOJEVA
DOMA%H 'TVOTINJA, TE NJIHOV POTREBNI BROJ (Narodne novind9/2006) na snazi
od 10.04.2006

- DOPUNA POPISA IZVORNIH | ZA#TWENIH PASMINA | SOJEVA DOMAYH
IVOTINJA TE NJIHOV POTREBNI BROJ (Narodne novine 126/2007) na snazi od
10.12.2007

Izvorne i za"tiene pasmine i sojevi doftih livotinja nastalih na teritoriju Republike Hrvatsk
jesu:
1. Goveda pasmine:

1.1. Slavonsko srijemski podolac

1.2. Istarsko govedo

1.3 Bu"a

2. Konji pasmine:
2.1. Lipicanac
2.2. Hrvatski posavac
2.3. Méimurski konj
2.4. Hrvatski hladnokrvnjak

3. Magarci soja:

3.1. Istarski magarac
3.2. Primorsko-dinarski magarac
3.3. Sjeverno-jadranski magarac,

4. Ovce pasmine:
. Cigaja
. Creska ovca
. Dalmatinska pramenka
. Dubrovéka ruda
. Istarska ovca
. K ka ovca
. Li'ka pramenka
. Pa"ka ovca
. Rapska ovca,

5. Koze pasmine:
5.1. Hrvatska "arena koza
5.2. Hrvatska bijela koza

6. Svinje pasmine:
6.1. Crna slavonska
6.2. Turopoljska

7. Perad vrste:
7.1. Purani pasmine:
7.1.1. Zagorski puran




7.2. Koko"i pasmine:

7.1.2. Koko" hrvatica










Obilie ja!












 Obijejat | |












Obile ja!

Pd etkom 19.
stoljg'a sustavno se krilalo prvenstveno s Merino ovcoadi rdobivanja kvalitetnije vune.
Smanjenjem valnosti vune pimju krilanja s mesnatijim i mlijenijim pasminama, te se uz
merino uklju uju talijanska bergamo ovca, sorthdown ovca, Vkal'iovca, romanovska, karakul
ovca i brojne druge.

U pojedinim dijelovima Dalmacije, posebno na otocimajeslizoliranosti populacija,
specifi nih ekolo"kih uvjeta te raznovrsnog krilanja nastaegéki broj zasebnih populacija,
odnosno sojeva pramenki s'vra ili manjim utjecajem merino ovce i drugih paseauisilbska,
kornatska, sinjska, brka, olibska. Populacija dalmatinske pramenke danaazogd odréen
otklon od nekada"nje izvorne pasmine, ali jo" uvije vrlo bliska arhdinom, izvornom obliku.

)] Gospodarskalildrugalvrijednost!te!koncept!bussineglana!

Dalmatinska pramenka je izrazito otporna na kliketgrilike koje su u Dalmaciji esto
ekstremne. Dobro koristi ekstenzivne planinske @&@j kr'ka tla oskudne vegetacije. Podnosi
dugotrajnu potragu za hranom, i do nekoliko desetaka kikmaelnevno.

Proizvodnja mlijeka iznosi u prosjeku 70 do 80 let mjeseci laktacije, od kojeg najvelio
posi“e janje, a samo mali dio se koristi za prodnja sira ili se pije kao svjele mlijeko. Vuna
dalmatinske pramenke je '\reom bijele boje, vrlo gruba i malog prinosa, d& kg. Od ove







Obilie ja!


















Obilie ja!



Prijedlog!elemenatal!planalupravijanja

Zasnivanje demonstracijskog !glinjaka s reprezentativnim ekopopulacijama
mediteranske ele.

Izrada marketin"kog plana za mediteranskelp i njene proizvode.

Popularizacija povijesnih, sociolo"kih, etnolo"kihgkolo"kih, prehrambenih i

gastronomskih vrijednosti mediteranskéele i njenih proizvoda kroz publikacije,

predavanja, ku"aonice, medije.

Poticanje uzgoja i drlanja mediteransKeefe u proizvodnji "irom Dalmacije.
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8.3.3.2 Projekti inventarizacije, karakterizaci@ uvanja tradicijskih kultivara Dalmacije
1. Crvenalknjiga!tradicijskih!pasminal!Hrvatske

Odr!ani preliminarni dogovori, izrada zajjoje 2008. godine.

Nositelj Drlavni zavod za za"titu prirode

8.3.3.3 Institucije, udruge i pojedinci koje se balvevanjem tradicijskih kultivara

Udruga ovara i kozara/elebitObrovac, A. Stdrvi'a 5, 23 450 Obrovac

Tornjak klub #ibenik, #ibenik

UdrugaHrvatski tovar,Put Vodica 11, 22 212 Vodice

Udruga ovara i kozara Promina, Sunkovci, 22 303 Oklaj

Udruga uzgajivea domdih livotinja Sveti Juraj, Gornji Humac, otok Biig 21 412 PLi""a,

Udruga uzgajivea ovaca i koza DubroVko-neretvanske !'upanije, Kuna, 20 243 Kuna Pelje"ka

P! elarske udruge:

PSELARSKA UDRUGA +BELA+, 8. DALMATINSKE UDARNE BRIGADE, 2822000
#IBENIK

P$ELARSKA UDRUGA +PLANIKA+, PUT PORTIRNE 1, 20340 P$6

UDRUGA PSELARA CETINA, 21310 OMI#

P$ELARSKA UDRUGA +VRISAK+, BRUNE BU#A BB, 21260 IMOTSKI


































Projekt COAST razvijen je uz potporu Programa Ujjtliih naroda za
razvoj (UNDP), u suradnji s Ministarstvom za'titeold'a, prostornog

ure#enjaigraditeljstva te drugim nadle$nim minatstvima, 4 dalmatinske
$upanije te brojnim lokalnim udrugama, tvrtkama iojedincima, a
provodi se uz %nancijsku potporu Globalnog fonda akoli* (GEF).
Planirano trajanje projekta je 7 godina. Lokalnedrza provedbu Projekta
smje"ten je u Splitu.

Projekt obuhva&a obalno podru'je 'etiri dalmatinsk&upanije: Zadarske,
*ibensko-kninske, Splitsko-dalmatinske i Dubrova'keeretvanske. Unu-
tar tog podru'ja prepoznata su i odabrana 4 demorsicijska podru'ja
zbog svoje iznimne biolo"ke i krajobrazne vrijedrinsTo su (1) Pelje"ac,
Dubrova'ko primorje, Malostonski zaljev i Mljet; X¥is i vi"ki akvatorij; (3)
"ire podru'je u"&a rijeke Krke; te (4) otok Pagdgisto'ni dio u Zadarskoj
$upaniji), podru'je uz Novigradsko i Karinsko more.

Osnovni cilj projekta COAST je u'inkovito utjecatia poduzetni'ke
aktivnosti i prakse u turizmu, poljoprivredi, ribstvu i marikulturi, izravno i
kroz bankarski sektor, kako bi isti u svoje praldku'ili odr$ivo kori“tenje

i 0'uvanje biolo"ke i krajobrazne raznolikosti.

O'uvanje biolo"ke raznolikosti dalmatinske obale,rdz promicanje
odr$ivog razvoja, mogu&e je jedino kroz suradnjuhsyartnera na
nacionalnoj, $upanijskoj i lokalnoj razini, kaovirszainteresiranih strana,
prvenstveno na podru’ju Dalmacije. Svoje prijedloge pitanja mo$ete
uputiti projektnom timu na sljede&u adresu:

Kraj Sv. Ilvana 11
HR-21000 Split

Tel: +385 21 340480
Fax: +385 21 340484
e-mail: coast@undp.hr
http://www.undp.hr/coast

..
N

Hrvatska



